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Résumé
La rédaction de ce document rentre dans le cadre du projet Suivi des ODD en Afrique (SODDA)

qui se propose@a ppuyer | 6anal y =eéladoees damsilel cadnesdu @dtocoee nt a
débaccord entre | a FAO/ SM et AFRI STAT.

Les résultats montrent de maniere générale que le régime alimentaire des maliens dépend
essentiell ement des plpsrpariculiereament ded cérealég ieffé,eplusy ® g ®t a
de 90% de la disponibilité énergétiqgue alimentdiEEA) provientdes produi ts do
végeétale ce pourcentagatteint plus de 75% pour les protéines et plus de 70% pour les graisses.

Il est important de noter que les produits halieutiqueonemasencorepris en compte dans les

BA élaborés

La DEA par personne et par jour affiche une moyenne de 2725 Kcal sur la périod202610

avec un accroissement de 6% entre 2010 et 2015. Pres de 64% de padviEAt des céréales
(21,6% pour le riz 17,8% pour le mi| 14,7% pour le sorghp13,6% pour le mais). Pour les
protéines, la moyenne est de 77g/personneguecune variation de 9,5% entles année2010

et 2015; les céréales contribuent a hauteur de 56% aux protéines dispoQilded.an graisses,

elles affichent une moyenne de 56g/pers/jour avec un accroissement de 3,8% entre 2010 et 2015.
Les céréales, les oléagineux ainsi que les huiles apportent une contribution de 24% chacun

| 6arachide ° lui seul apporte 21% des grai sse:

Léoanealdws taux doéautosuffisance et sulapéricerx de
20102015montre que le Mali affiche une autosuffisance alimentaire pour la plupart des produits
anal ys®s dans | es BA ° | dexceptiddans ung moirslrec r e ,

mesurepour lesquels le pays est fortement dépendant des importations.

Loutilisation des m®t hodol ogi es de-alimantatoAO pou
rel evant de | 60ODD 2 et dserelevadti nde cé 6 OBPP DHR2r &
doesti mer ces deux indicateurs en se servant

résultats montrent que 7,42% de la population malienne avaient un apport énergétique alimentaire
inférieur au minimum nécessai(@704 Kcal/jar/pers)pour mener une vie saine et active en

2010. Ce chiffre a fléchi a 4,99% de la population en 2015 soit une baisse de 48,5 points de
pourcentage entre 2010 e 1181Z60de Bnalien& soufrbientrdsmtas d 6 |

sousalimentation en 200 alors que ce chiffre est de 826 en 2015.

————————
\Y



Un panier de 16 produits a ®t ® constitu® poul
avec 2010 comme année de base. Le pourcentage des pertes alimentaires qui estime le
pourcentage de la disponibdi totalen 6 a t t pas lg stade de détail est évalué a 14% et 13,9%
respecti vement en 2010 et 2015 apr s une val
alimentaires base 100 en 2010 est estimé a 99 en 2011, 97 en 2fiikReetititour de 98,4 entre

2013 et 2015

Vi
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Introduction

Le Mal.i est un pays encl av® d 02A1000ikmepudent lese | 6 O
deux tiers sont d®serti qu e sépendadieRdu satteumprimairena |l i e
(Il 6agricul tur e, | sghvizlltar® acgupant 68% de pa°pophlaion edtiv&Eh a

outre, le pays dispose dearactéristiques environnementales et sociodémographiques qui le

prédisposent a des aléas climatiques et autres phénoménes pouvant étre des facteurs qui exposent

lespopula i ons vul n®rables ° | 6ins®curit® ali menta
Pour suivre |l a situation alimentair epagstdu nut ri
Sahela mi s en place un syst me de collecte de d

d 6 ®v a | de dat secorité alimentaire appelé bilan céréalier. Cependant, le bilan céréalier
conna’t actuell ement des | imites notamment da
alimentaires des populationsussi, le bilan céréalier dans son approche et@mntenu ngrend

pas en compteet autres productions agricoles potentiellement comestibles (protéagineux,

tubercules et racines, | ®jgumes, produits ani m

Le bilan alimentaire vient en complément du bilan céréalier pour permettraudorités de

prendre des bonnes décisions en matiére de sécurité alimentaire et nutritiddimedféet, &

bil an alimentaire donne une I d®e déensembl e
alimentaires déun pays duremtt wme gmTr®@e)d.e GHpeR
comparaison internationale des statistiques de consommation alimentaire. Il est né au lendemain

de la premiére guerre mondiale.

Il est globalement admis que des données statistiques rigoureuses et fiablésaur i ometn t at i

| 6 agr isonti hécessaies pour comprendre la situation actuelle des approvisionnements
agicoles et alimentaires dans pays donné, suivre les progrés réalisés par rapport aux objectifs

de développementxis, et inspirer des décisiopslitiques fondées sur des données probantes.
Dans | e cadre de | a S oratientd@sgfatigiques agricblesaet riralgso u r
(également appelée Stratégie mondiale), des effort®ténentrepris afin de concevat de
promouvoir les solutions $emoins colteuses possibf@our permettre aux ga de collecter des
donnéesswli vers aspects de |l a disponibilit® et de

étayer les décisions et politiguegendées sur des données concretes. Dans le centdest




Introduction

objectifs de dévelomgment durable (ODD)otamment] 6 i nt ®r °t de di sposer d
comparables auniveau mondial pour mesurer lggogrés accomplis dans la réalisation de

certaines ciblesst devenu une nécessité

Bien gue les donnéesmxernant la production agricole, les importations, les expongbu les

stocks puissent étnatiles indépendamment les unes des autres, awitesgrandeursrises
individuellementne suffit a décrire précisémeinta s i t uati on al pagseSilkaai r e
producti on dou miauedarexerpee, od poard®e udir e en | 6absen
informations que la disponibilité de cette méme derdéninue également. Toutefoisi, les
importations augmentent plus que la production ne dimminu 0 N p ealal cort@ige tne n d
haussedé a di sponi bilit®. Ce simple exemple per me
conclusions pertinentes sur4i t uati on ali mentaire doéoun pays
grandeursest regroupéalans un cadre global. Les bilaaBmentaires (BA) constituent un tel

cadre, dans la mesure ou ils réunissent tous les aspects ralatidisponibilités et aux
utilisationsa |l i ment ai res doun pays, de f ssjacentedtbut pouv o
en garantissane contexte nécessaire a une analyse compléte des différents élérfeDts

20173.

La Stratégie Mondiale a signé en novembre 2618 e c AFRI STAT, un pr ot oc
apporter une assistance tsderbnfoicaentdes cagadtésens e e
l e domaine des bases de sondage principales e
protocoles i ns re dans | e cadre de |l a mise en Tuvr
des statistiques agricolesrurales, nécessaires a la conduite des politiques de développement. Le
protocole signé entre les deux institutions, couvre les deux composantes que sont le bilan
alimentaire et la base de sondage principale. Pour les activités de renforcement désodgpacit

volet Bilans Alimentaires, quatre (4) pays pilotes ont été choisis : le Bénin, la Guinée, le Mali et

|l e Madagascar. Apr s |l a participation de ces
m®t hodol ogi e do®l abor-A48 Aocditn201d).ela StRatégie (Mbndialea r 1
| 6AFRI STAT et | 06 lioN 8@&cAalCP8/8DRm orgahise iroateket national de

formati on 7 corhité sechniqeienen icharge ddsubilans alimentairédadi) du 02 au
O5mai2018Avec | 6appuidet Ebbrpgut de | a strat®gi e
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pu compiler les bilans alimentaires de 2010 a 2015 suivant la nouvelle approche de la

méthodologie de la FAO.

Conform®ment ~ son objectif doappui des@®DDsui vi

en Afrigue (SODDA) se propose dbéappuyer | d6ana

cadre du protocole dbéaccord entre | a FAO/ SM e
SODDA vise a soutenir la production des indicateurs desuevil at i fs ~ | 6 ODD nAS8
des actions viendront compl ®t er | es activit®s

des bilans alimentaires dans trois pays pilotes et la diffusion des bonnes pratiques dans les Etats

Membres.

Ce soutien inlat le recrutement de deux consultants nationaux (champs agriculture et élevage)
charg®s de produire un rapport nati onal doéan

(Guinée, Bénin et Mali).

Ce pr®sent r appor lesBaA élabprésia Mali enecingthapitresle yrareer

décrit le cadre institutionnel et organisationded ® abor ati on des BA au M
analyse les principaux résultats des BA, notamment la disponibilité énergétique alimentaire.
Quantau troisieme et quatmée chapitreils se focalisent sur 8 anal yse des BA
politique de sécurité alimentaiegt des indicateurs liés a la sécurité alimentaire et nutritionnelle

ainsi que ceud i ®s aux ODD, pr®ci s®menttdé il R2BDOat eur
| 6i ndi cateur B2 e3 .11010dhe® delni@r cleapitie | perte sur une analyse
FFOM/SWOT a partir du CDU.
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1. R®Esum® de | a m®t hodol ogi e doé®Il abo

Un bilan alimentaire se définit comme un jeu de données agrégées et amalytigudonne une

i d®e dbébensemble de | a composition des approvi
période de référencdonnée »FAQO, 2017a) Saréalisation repose sur un cadre comptable ou

| 6on indique | 6ensembl epordbdité etd Outr ckbss ptoitemt dé.
alimentaire donnélLes bilans alimentairedournissent des informations essentielles sur le

systeme alimentaire d'un pagfravers trois composantes :

U Les disponibilités alimentaires intérieuregroupanta prodiwction, les importations des
variations des stocks.

U L'utilisation intérieure des alimentg, comprisl'alimentation animale, les semences, la
transformation, les pertes, les exportations et les autres utilisations.

U Les valeurs par habitant des dispadlitdés de tous les aliments (en kilogrammes par

personne et par an) et la teneur en calories, en protéines et en lipides.

Lédactivit® dshilarsaimmtailsatui Mal d a commenc® apr s

de formation des pays du Sahel sumithodologie de la FAO tenus a Nouakchott en Mauritanie
travers | e projet de renforcement des capac

(GCP/GLO/540/ITA), financé par le Gouvernement italien. Cing (05) pays a savoir le Mali, le

Burkina Faso, la Mauritanie, le Niger et le Tchad ont bénéficié cette série de formation.

A la suite de ces formations, le Mali a mis en place un Groupe de Travail Technique (GTT)
regroupant l es techniactividgets haeg ® | daon deflfldna s @eric t e
alimentairs. 1l est présidépar la Cellule de Planification et de Statistique du Secteur
Développement Rural (CPS/SDR).

Le comité est composé des représentants des services suivants :

V Cellule de Planification et de Statistique du Seciwreloppement RuralOPS/SDR),
Institut National de la Statistique (INSTAT),

Direction Nati ombHA)e de | 6 Agricul ture (
Direction Nationale de la PécheNP),

Direction Nationale des Productions et des Industries AnimalBA)

< < < < <

Direction Nationale d& Services Vétérinaires (DNSV),

————————
4
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V Direction Nati ®Nlrl e de | 6l ndustrie (

V Direction Nationale de la SantBNS),

V Syst me dOb6ABAPj,te Pr®coce

V Commissariat a la Sécurité AlimentaifeSA),

V Direction Générale du Commerce, de la Concurrence et deEo@onationPGCC),

V Observatoire du Marché Agricol®MA),

Vinstitut dOoERonomie Rur al (

V Direction Nationale du Tourisme et de | 0H? 1

Ces structures travaillent en étroite collaboration avec la CPS/SDR pendant tout le processus de

compilaton des BA.

Pour la nouvelle approche de compilation des bilans alimentaires, le GTT du Mali a bénéficié de
| appuli technique de | 6AFRI STAT © travers | e

Mondiale

1.1.Collecte de données
+ Les données de prodian utilisées dans le CDU sont généralement des données

of ficielles vali d®es provenant des enqu°te
statistiquedu secteur développement ruk@nstitue la principale source des données de
production. Il conent des données officielles de production des asdtet les produits de

| 6®1 evage.

+ La collecte des données sur la production des produits dérivés est tres limitée. A cet effet,
les estimations de la FAO peéhar g®es dans?! ohtééteuraintdmes.FBS T o ¢
Certaines de ces estimations ont été ajustées lors du travail de validation du CDU.

+ Les données de commergroviennentde la base de données des statistigues du
commerce ext®rieur de | 61 NSTAT. Léout il F
commerce étjuetées sendfficielles (des données provenant de la base de données sur le
commerce extérieur des Nations Unies, Comtrade). Certaines de ces données ont éte
mises a jour.

+ Les données sur les variatiopviennent de la DGCC qui collecte les donnéesémup

des commercants grossistes. Ces données ne concernent que quelques produits de

1C6est un outil ® abor® par |l a FAO © travers |l a Strat®g
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premiere nécessité et sont souvent insuffisantes.GTTaopttpour | 6esti mati
variations de stocks avec |l a proc®dure de |
les données sur la dispoitité alimentaire ont été principalement estimées avec la

proc®dure i mpl ®ment ®e dans | 6out il FBSTool
pour | 6aldesmentr atsitens, |l es donn®es sur | es al

du Tourisme (OMT) ont été utilisées.

il néexi st e ofiicekes dirdes quantitas@mduites utilisées comme semence.
La formule propos®e dans |l es directives dbo
les données sur les superficies récoltées et les taux de semences utilisés au niveau
national.

4 TM r r
Quantiteé de semencessp g = Taux de semence Ha ® Superfucie récolteeagig
pour | 6ali mentation du b®tail, | destimati on
| 6outil. FBSTool
pour les pertes, les taux donnés par le CILSS sur certains produits sont utilisés. Aussi les

estimations doéexper.ts et du GTT sont util i
endehorsles donn®es sur | es composantes des BA
jour . En effet, l e GTT du | Malnoutl Bxoal | i s e
pour estimer la production des produits dérivés et pour la conversion des quantités de

produits dérivés en équivalent primaire.

1.2.Compilation des données

Le comie techniquebilan alimentairese réuni en atelier de travaisur convocation du directeur

de la CPS/SDRLors des sessions de travail, les membres du cpnut&dent

*

.

=

alavérifica i on de | 6exactitude et de | a coh®ren
confrontation des données des différentes sources)

| 6organi sati on des donn®e s eteen faifaptua aff
correspondance entre les codes SH et FCL

|l a saisie des domse®xardd@Uy | out il FBSTo
I
I

6estimation des donn®es manquantes
6i mputation des donn®es aux diff®rentes

6
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|l a validation du CDU par | a coentreclest i on

disponibilités alimentaires et leur utilisation.




Description des résultats du bilan alimentaire

2. Description des résultats du Bilan Alimentaire

Le régime alimentaire du riien est faiblement diversifié. rEeffet, s el on | 6enqu°te
consommation ELIM200990% des calories consommeées sapportées par 17 produits

seulement, les céréales apportent en moyéadie

Les principaux groupes de produits qui contri
oléagineux, les édulcorantss huiles végétales, le laiedviandes, les |égumneusesles racines
amylacées, les légumes less fruits En 2014 et 20139es boissons alco@&esont constitué le

dixieme des groupes de produits ayant contribué le plus a la BE# dix (10) groupes de

produits assuremqlus97% de la DEA moyenne analle entre 2010 et 2015.

2.1.Contribution des principaux agrégats au BA (Produits végétaux et animaux)
2.1.1. Contribution des principaux agrégats a la disponibilité de calories

La disponibilité énergétique alimentaire a connu des fluctuations entre 2010 et gxieeEa
2658 kcal par jour et par personne, la composition de la DEA de 2040nssituée &89,7% m@r
les produits végétaux et B¥% depr odui t s ani maux. De 2011 ° 2 (
végeétale contribuent a plus de 90% a la formation de la BfAlelle. Cette composition de la
disponibilité énergétique alimentaire confirme celle de la consommation alimentaire réelle
r v ®l ®e par | 6enqu°te budget consommation qui
dans leur ensemble représentent mdm8% des calories totales consommeées au niveau national
(ELIM, 2009). La DEA de 2015 a évolué de 4,42% par rapport a son niveau de 2014.
L6®volution de | a disponibilit® caloriqgue de:
hausse de la DEAIls contribuent pour 4,1Boints de pourcentaga la hausse de DEA de 2015
contre 0,3p0int de pourcentageour les produits animaux. Les céréales a savoir le riz, le mais, le
mi |, |l e sorgho et l e bl ® constituéest dibar pgi n

végeétales.
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Graphique 1: Evolution des disponibilités énergétiques alimentaireentre 2010 et 2015
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Source Afristat et al., 2018

2.1.2. Contribution des principaux agrégats a la disponibilité de protéines

La digonibilité des protéines a évolué en dents de scie entre 2010 et 2015. Elle est passée de

75g/personngour en 2010 a 80g/personfaur. Elle a connu une baisse entre 2012 et 2014 par

rapport ~ son niveau de 2011 aégaauxconttieuentenat t e

moyenne a plus 78% a la disponibilité totale des protéines. Pour toutes les années, la disponibilité

en protéine est adela de sa consommation réaii@ esten moyenne 72g/personjeair (ELIM,
20009).

Graphique 2 : Evolution de la contribution des produits végétaux et animaux a la disponibilitée
protéines
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Source Afristat et al., 2018

2.1.3. Contribution des principaux agrégats a la disponibilité de graisses

de

La courbe en bande Hadespombilitéd des grasses dafsvieoBA Ww Mab n
de 2010 a 2015. La disponibilité des matieres grasses est pouresedrairées en deca de la
consommation de | ipides donn®e par | denqu°te

9
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En 2015, si la digmibilité des graisses a augmenté de 9,8% par rapport g 20&4 baissé de

11, 1% par rapport " 2013. Cbest toujours | es
fourniture des matiéres grasses.

Graphique 3: Contribu tion des produits végétaux et animaux a la disponibilité dipides
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Source Afristat et al., 2018

2.2.Evolution de la disponibilité des macronutriments par groupe de produits
2.2.1. Disponibilité calorique des groupes de produits

La disponibilité énergétique alimtaire est fournie par direuf groupes de produits. La

moyennesur lescing années este 2725 kcal/jour/personne. La DEA des produits céréaliers est

pratiquement stable dans le temps, enregistrant de legeationd 6 une ann@bleai | 6au
1. Les ®carts observ®s entre | es DEA des produ
i mputables © 1l a fl uct uat édeaxmes greduits kities somtdlus@tai o n

baisse considérable de la production de lait & partir de 2011. Quaétats dans les DEA des

®pices, ils sbéexpliquent par | a production du
partir de 2013.

10
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Tableau 1: Evolution des disponibilités caloriques des groupes de produits, 202015 (en
kcal/per/jour)

Céréales 1737 1730 1734 1729 1707 1815 1742 63,9 64 4,5
Oléagineux (excl. Prod.) 85 212 204 209 108 147 161 5,90 70 72,1
Edulcorants 171 170 141 128 154 163 155 5,67 75 -4,6
Huiles Végétales 125 128 118 123 109 101 117 4,31 80 -19,1
Lait 150 152 119 90 97 96 117 4,30 84 -35,6
Viandes (abattage) 98 98 84 99 99 107 97 3,58 88 9,2
Légumineuses 99 93 94 78 89 88 90 3,31 91 -10,5
Racines amylacés 65 82 76 67 95 78 77 2,83 94 19,0
Fruits (Vin Exclu.) 44 33 40 45 86 71 53 1,95 96 60,6
Légumes 43 49 45 61 43 53 49 1,80 98 21,8
Alcool (Biére et Vin inclus) 6 6 6 6 67 48 23 0,85 98 776,4
Graisses animales 12 12 10 21 12 12 13 0,49 99 1,6
Abats comestibles 10 10 8 10 10 10 10 0,36 99 2,0
Epices 2 3 3 13 14 14 8 0,30 | 100 717,6
Fruits a coque et produits 6 5 6 8 2 7 6 0,21 100 12,1
fufs et prody 3 3 3 3 3 3 3 0,11 | 100 -3,2
Produits divers 2 2 2 2 3 3 2 0,08 100 76,5
Stimulants 1 1 2 1 1 2 1 0,05 100 100,0
Cultures sucriéres 0 0 0 0 1 1 0 0,01 100 -
Total DEA 2658 | 2789 2695 2693 2699 2818 2725 | 100 6,0

Source Afristat et al., 2018

2.2.2. Disponibilité de protéines des groupes de produits
La disponibilité de protéines alimentaires a évoluéemtsdde scie entre 2010 et 2018 record
estatteint en 201%vec 81 g/jour/personneCette disponibilité est exclusivement fournie par 9
groupes de produits sur 19 avec une gathilité inter annuelle sauf pour les produits laitiers et
les oléaginex.Bi en que |l es Tufs soient riches en prot

pas suffisante pour étre contribuable a la fourniture de la protéine alimentaire.

11
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Tableau 2: Evolution des dsponibilités des protéines des groupes produits, 20162015 (en
g/petljour)

Céréales 43 42 42 42 42 45 43 56 56 5
Racines amylacées 1 1 1 1 1 1 1 1 57 0
Viandes (abatage) 9 9 8 9 9 10 9 12 69 11
Oléagineux (excl. Prod.) 4 9 8 9 5 6 7 9 78 50
Légumineuses 6 6 6 5 6 6 6 8 85 0
Lait 7 7 6 5 5 5 6 8 93 -29
Légumes 2 2 2 3 2 3 2 3 96 50
Abats comestibles 1 1 1 2 1 2 1 2 98 100
Fruits (Vin Exclu.) 1 1 1 1 1 1 1 1 99 0
Epices 0 0 0 1 1 1 1 1 100 --
Alcool (Biere et Vininclus) | 0 0 0 0 1 1 0 0 100 --
Disponibilité totale 74 78 75 78 74 81 77 100 - 9,5

Source Afristat et al., 2018

2.2.3. Disponibilité de lipides des groupes de produits
Avec une moyenne annuelle &8 g/jour/personne, 7 groupede produits ont régulierement
contribué a la disponibilité de la graisse alimentdirans son évolutionglniveau global de la
disponibilité de lipides gagnél7 points en pourcentage entre 2010 et 20l perd 8 poins en
pourcentage entre 20112012.

Tableau 3 : Evolution des dsponibilités des lipides des groupes de produit&n g/pers/jour)

Céréales

Oléagineux (excl. Pral.) 7 18 17 18 9 12 14 24 48 71,4
Huiles Végétales 14 15 14 14 12 12 14 24 72 -14
Lait 9 9 7 5 6 6 7 12 84 -33,33
Viandes (abatage) 7 7 6 7 7 7 7 12 97 0
Graisses animales 1 1 1 2 1 1 1 2 98 0
Légumineuses 1 1 1 1 1 1 1 2 100 0
Fruits a coque 1 0 0 1 0 0 0 0 100 -100
Fruits (Vin Exclu.) 0 0 0 0 1 1 0 0 100 --

Disponibilité totale 53 64 59 61 51 55 58 3,8
Source Afristat et al., 2018

12
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2.3.Contribution des principaux groupes de produitsaux macronutriments
2.3.1. Contribution des groupes de produits a la [EA

Les produits céréaliers contribuent en moyenne a hauteur de 64% a la DEA. En 2011 et 2014, la
moyenne nb6a pas ®t ® atteint ecedétier foutnigsadlai sse ¢
seul 30 % de la contribution annuelle des cérésdes en 2 15 0% sa contri but
284%.En apport calorique, l' e riz est suivi par
grande partie de | a disponibilit® de maps est
| a pr odu c tentgohilledLle contdbatiori des oléagineux a la DEA est principalement
apport ®e par | 6ar ac hgs phele sutre raffméNore négligeable @d ul c o
contribution des légumineuses alaDEA cett e derni re est boms ®e sU

classés commelégumineuses et produits

Tableau 4 : Evolution de la contribution des groupes de produits a la DEA, 2010 a 20{%)

Céréales et produits 65 62 64 64 63 64 64

Oléagineux (excl. Prod.) 3 8 8 8 4 5 6
Edulcorants 6 6 5 5 6 6 6
Huiles Végétales et produits 5 5 4 5 4 4 4
Lait et produits 6 5 4 3 4 3 4
Viandes (abattage) et produits 4 4 3 4 4 4 4
Légumineuses et produits 4 3 3 3 3 3 3
Racines amylacées et produits 2 3 3 2 4 3 3
Fruits et produits (Vin Exclu.) 2 1 1 2 3 3 2
Légumes et produits 2 2 2 2 2 2 2
Alcool (Biére et Vin inclus) 0 0 0 0 2 2 1
Graisses animales et produits 0 0 0 1 0 0 0
Epices 0 0 0 0 1 0 0
Ensemble 100 100 100 100 100 100 100

Source Afristat et al., 2018

2.3.2. Contribution des groupes de produits a la disponibilité de protéines
A |l a seule diff®rence que | a nouvelle approct
pas encore les produits halieutiquestatdeaurelatif a lacontribution des groupes de produits a

la disponibilit® de prot® ne sobéinscrit dans | .

consommation ELIM2009.Si les produits végétaux contribuent en moyenne a plus de 78% a la

13
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dispaibilité des protéines, les céréalesllesseulesfournissent 56% de cette paldles sont

suivies par les viandes dont celles de la volaille a hauteur de 12 point en pourcentage et les
oléagineux dont la contribution varie beaucoup en fonction gerlao duct i on de | dar
légumineuses et les laits donnent les mémes apports a la disponibilité des protéines 8%.

Tableau 5: Evolution de la contribution des groupes de produits a la disponibilité de protéines,
2010 & 2015%)

Céréales et produits 58 54 56 54 57 56 56

Viandes (abattage) et produits 12 12 11 12 12 12 12
Oléagineux (excl. Prod.) 5 12 11 12 7 7 9
Légumineuses et produits 8 8 8 6 8 7 8
Lait et produits 9 9 8 6 7 6 8
Légumes et produits 3 3 3 4 3 4 3
Abats comestibles 1 1 1 3 1 2 2
Racines amylacées et produits 1 1 1 1 1 1 1
Fruits et produits (Vin Exclu.) 1 1 1 1 1 1 1
Epices 0 0 0 1 1 1 1
Alcool (Biére et Vin inclus) 0 0 0 0 1 1 0
Ensemble 100 100 100 100 100 100 100

Source Afristat et al., 2018

2.3.3. Contribution des groupes de produits a la disponibilité de lipides
Plus de 2/3 de la disponibilité des graisses alimentaires proviennent de trois groupes de produits a
savoir les huiles végétaleles céréales et les oléagineuds contribuent chacun en moyenne a
hauteurs de 24% avec des écarts padost r € | eur contri bution annu
animale (viande, lait et graisse) donnent sur les cing années une contribution mayeasé d
dont les viandes et le lait contribuent chacun pour 12 points en pourcentage et les graisses
animales pour 2 points en pourcentageles contributions des Iégumineuses et des graisses
animalesa la disponibilité des lipides sont stables, les agfregpes de produits ayant contribués

connaissentine évolution fluctuantau fil des années.

14
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Tableau 6 : Evolution de la contribution des groupes de produits a la disponibilité de lipides, 2010 a
2015

Huiles Végétales et produits 26 23 24 23 24 22 24
Céréales et produits 25 20 22 21 27 27 24
Oléagineux (excl. Prod.) 13 28 29 30 18 22 24
Viandes (abattage) et produits 13 11 10 11 14 13 12
Lait et produits 17 14 12 8 12 11 12
Graisses animales et produits 3 2
Légumineuses et produits 2 2
Fruits et produits (Vin Exclu.) 0 0 2
Fruits a coque et produits 2 0

Ensemble 100 100 100 100 100 100 100
Source Afristat et al., P18

2.4.Répartition des macronutriments suivant les lignes du BA
Cete sectionvise a analyser la répartition de la disponibilité des macronutriments suivant
guelques produits utilisés dans les BA. Ces produits contribuent en moyenne a plusa& 90%

disponbilité de ces meronutriments.

2.4.1. Répartition de la DEA suivant les lignes du BA
Le tableausuivant donned ® v o | u tai répartitiod ele 14 DEA suivartertains produits
alimentaires ces produits représentent plus 8@ de la DEAen moyenne annuellda
disponibilité énergétique alimentaire du Mali est portée principalement par les céréales avec a sa
téte k riz qui fournit en moyenne 520 kcal/per/jour, suivi du mil (429 kcal/per/jour), du sorgho
(354 kcallper/jour) et du mais (32&all/per/jour). La DEA du riz a gagné 52 point en
pourcentage entre 2010 et 2015 d% au fait gqu
2010 a 604 tonnes en 2015 soit a peu pres une augmentation de 10 fois le volume de
| 6i mpokd@nomme quant it @& trahsfornsation gxplique ia bagsse tdeRsen
DEA en 2015 par rapport a son niveau de 2010c 6 est cel a qui explique
boissons fermentées.6 augment ati on de disponibilit® du bl
la croissance démagwhique entre 2014 et 2015 ce qui est a la base de la baisse de leur niveau de

DEA entre ces deux années.

15
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Tableau 7 : Evolution de la répartition de la DEA suivantles principaux produits (kcal/per/jour)

Riz (Equiv. Paddy) 528 530 511 524 515 515 520 19 19 2.5
Mais 278 285 300 308 383 423 329 12 31 52.0
Mil 430 444 462 428 387 421 429 16 47 2.1
Sorgho 393 363 367 368 290 344 354 13 60 -12.4
Sucre (Equiv. Brute) 171 170 141 128 152 159 153 6 66 -6.7
Arachides 78 206 179 188 86 136 146 5 71 74.3
Blé 83 84 83 92 116 104 94 3 74 24.2
Lait (Beurre exclu) 150 152 119 90 97 96 117 4 79 -35.6
Autres légumineuses 98 92 93 75 86 85 88 3 82 -13.1
Huile de Cotton 55 55 56 61 59 62 58 2 84 13.6
Autres fruits 22 16 17 25 69 52 33 1 85 135.3
Viande de Bovin 40 40 27 40 45 47 40 1 87 16.9
Boisson fermenté 4 5 5 4 66 46 22 1 88 979.1
Autres Légumes 39 44 40 56 34 42 42 2 89 9.9
Viande d'ovin et carin 37 38 37 39 36 40 38 1 90 7.6

Source Afristat et al., 2018

2.4.2. Répartition des protéines suivant les lignes du BA
Les produits céréalieportent plus de la moitié des protéines sur la période-200%.Le riz
et le sorgho donnent en moyenne clmatl g/per/jour, le mil et le mais apportent chacun en
moyenne 9 g/per/jou.a di sponi bilit® de prot® nes fourni
fluctu® sur | a p®riode do6é®tude Lén mpaird an i & I

en 2015 doublé par rapport a son niveau de 2010 passant de 182 tonnes a 382 tonnes.

16
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Tableau 8 : Evolution de la répartition des protéines suivant les produits (g/per/jour)

Riz (Equiv. Paddy) 11 11 11 11 11 11 11 15 15 0
Sorgho 12 11 11 11 9 10 11 14 29 -17
Mil 9 10 10 9 8 9 9 12 41 0
Mais 7 8 8 8 10 11 9 12 53 57
Arachides 3 9 8 8 4 6 6 9 62 100
Lait (Beurre exclu) 7 7 6 5 5 5 6 8 69 -29
Autres légumineuses 6 6 6 5 5 6 6 8 77 0
Viande de Bovin 4 4 3 4 4 4 4 5 82 0
Viande d'ovin et caprin 3 3 3 3 3 3 3 4 86 0
Blé 2 2 2 3 3 3 3 3 89 50
Autres Légumes 2 2 2 3 2 2 2 3 92 0
Abats comestibles 1 1 1 2 1 2 1 2 94 100
Viande de volaille 1 1 1 1 1 1 1 1 96 0
Autres viande animale 1 1 1 1 1 1 1 1 97 0
Patate douce 0 1 1 1 1 1 1 1 98 -
Piment 0 0 0 1 1 1 1 1 99 -
Autres Céréales 1 1 0 0 0 0 0 0 99 -100
Autres fruits 0 0 0 0 1 1 0 0 100 -

Source Afristat et al., 2018

2.4.3. Répartition des graises suivant les lignes du BA
Contrairement aux kilocalories et aux protéines dont la disponibilité est tirée par les céréales,
celle de | a gr aarashgde ledad et lepuiles (c@®an, pplae, autred) qui
fournissent plus de la moitié siisponibilitée.L 6 augment ati on de | a produi
végetales en 2015 par rapport a son niveau de 2014 fait que la disponibilité de lipide qui lui est
imputable a doublé entre ces deux annérais sa perte de point entre 2010 et 2€4t5dueaux

bai sses de son niimperttion &dlaefoispr oducti on et dbo
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Tableau 9 : Evolution de la répartition de la graisse suivant les produits (g/per/jour)

Arachides 7 17 15 16 7 12 12 22 22 71
Lait (Beurre exclu) 9 9 7 5 6 6 7 12 34 -33
Huile de Coton 6 6 6 7 7 7 7 11 45 17
Autres huiles végétales 6 6 5 5 1 2 4 7 52 -67
Mil 4 4 4 4 3 4 4 7 59 0
Mais 3 3 3 3 4 5 4 6 65 67
Sorgho 4 3 4 4 3 3 4 6 71 -25
Huile de Palme 3 3 2 2 5 3 3 5 77 0
Viande de Bovin 3 3 2 3 3 3 3 5 82 0
Viande d'ovin et caprin 3 3 3 3 2 3 3 5 87 0
Riz (Equiv. Paddy) 2 2 2 2 2 2 2 3 90 0
Graisses animales 1 1 1 2 1 1 1 2 92 0
Blé 1 1 1 1 1 1 1 2 94 0
Autr es légumineuses 1 1 1 1 1 1 1 2 96 0
Viande de volaille 1 1 1 1 0 1 1 1 97 0
Graine de Sésame 0 0 2 1 1 0 1 1 98 --
Fruits a coque 1 0 0 1 0 0 0 1 99 -100
Autres viande animale 0 0 0 0 1 1 0 1 99 --
Autres oléagineux 0 0 0 0 1 0 0 0 100 --
Autres fruits 0 0 0 0 1 0 0 0 100 --

Source Afristat et al., 2018

2.5.Contribution des produits a la disponibilité des macronutriments
2.5.1. Contribution des produits a la disponibilité calorique
Il ressortdu tableau cidessous quke riz a lui seul appogten moyenne 21,61% de la DEA sur la
période 2012015. Il est suivi du mil avec 17,83%, du sorgho (14,71%) et du mais (13,67%). La
part du sucre dans | a DEA totale ®volue entre

importante surlapéried d 6 ®t ude mai s ®volue en dents de sc
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Tableau 10: Evolution de la contribution des produits a la DEA, 2010 a 2015 (%)

Riz (Equiv. Paddy) 21,95 22,03 21,24 21,78 21,40 21,40 21,61
Mais 11,55 11,85 12,47 12,80 15,92 17,58 13,67
Mil 17,87 18,45 19,20 17,79 16,08 17,50 17,83
Sorgho 16,33 15,09 15,25 15,30 12,05 14,30 14,71
Sucre (Equiv. Brute) 7,11 7,07 5,86 5,32 6,32 6,61 6,36
Arachides 3,24 8,56 7,44 7,81 3,57 5,65 6,07
Blé 3,45 3,49 3,45 3,82 4,82 4,32 3,91
Lait (Beurre exclu) 6,23 6,32 4,95 3,74 4,03 3,99 4,86
Autres Iégumineuses 4,07 3,82 3,87 3,12 3,57 3,53 3,66
Huile de Coton 2,29 2,29 2,33 2,54 2,45 2,58 2,41
Autres fruits 0,91 0,67 0,71 1,04 2,87 2,16 1,37
Viande de Bovin 1,66 1,66 1,12 1,66 1,87 1,95 1,66
Boisson fermenté 0,17 0,21 0,21 0,17 2,74 1,91 0,91
Autres Légumes 1,62 1,83 1,66 2,33 1,41 1,75 1,75
Viande d'ovin et caprin 1,54 1,58 1,54 1,62 1,50 1,66 1,58

Source Afristat et al., 2018

2.5.2. Contribution des produits a la disponibilité de protéines
La répartition des protéines suivant les produits suit la méme tendance que celle de la DEA avec
la plus grande part qui revient aux céréales. En effet, le riz et le sorgho (avec une part de 14,67%
chacun en moyenne), le mil et le mais (12% chacun) apportent plus de la moitié des protéines sur
la période 2012 01 5. Léarachide et | es autres | ®g u mi
moyenne de 7, 79% sur | a p®riode do®tude.

Tableau 11: Evolution de la contribution des produits a la disponibilité de protéines

Riz (Equiv. Paddy) 15,71 14,10 14,86 14,47 15,71 14,29 14,67
Sorgho 17,14 14,10 14,86 14,47 12,86 12,99 14,67
Mil 1236 12,82 13,51 11,84 11,43 11,69 12,00
Mali's 10,00 10,26 10,81 10,53 14,29 14,29 12,00
Arachides 4,29 11,54 10,81 10,53 5,71 7,79 8,00
Lait (Beurre exclu) 10,00 8,97 8,11 6,58 7,14 6,49 8,00
Autres légumineuses 8,57 7,69 8,11 6,58 7,14 7,79 8,00
Viande de Bovin 5,71 5,13 4,05 5,26 5,71 5,19 5,33
Viande d'ovin et caprin 4,29 3,85 4,05 3,95 4,29 3,90 4,00
Blé 2,86 2,56 2,70 3,95 4,29 3,90 4,00
Autres Légumes 2,86 2,56 2,70 3,95 2,86 2,60 2,67
Abats comestibles 1,43 1,28 1,35 2,63 1,43 2,60 1,33
Viande de volaille 1,43 1,28 1,35 1,32 1,43 1,30 1,33
Autres viande animale 1,43 1,28 1,35 1,32 1,43 1,30 1,33
Patate douce 0,00 1,28 1,35 1,32 1,43 1,30 1,33
Piment 0,00 0,00 0,00 1,32 1,43 1,30 1,33
Autres Céréales 1,43 1,28 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
Autres fruits 0,00 0,00 0,00 0,00 1,43 1,30 0,00

Source Afristat et al., 2018
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2.5.3. Contribution des produits a la disponibilité de graisses

Quant a la répartition de la graisse suivant les produits, la tendance est un peu renversée avec

| 6 ar auw &ppodteea peu pres 21% sur la période 20101 5

(12, 07 %)

l 6hui

e de

pal me

(5, 17 %)

Ohui

| e

et

de
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cot on
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apportent plus de la moitié de la disponibilité de lipidle. mil, le sordno et le mais contribuent

chacuna la disponibilité lipides hauteur de 6,90% devant le riz (3,45%) et le blé ¢&) 72 faut

cependant

années considérées.

noter

que

| a

r®partition

des

Tableau 12: Evolution de la contribution des produits a la disponibilité de lipides (%)

Arachides 12,73
Lait (Beurre exclu) 16,36
Huile de Cdon 10,91
Autres huiles végétales 10,91
Mil 7,27
Mai's 5,45
Sorgho 7,27
Huile de Palm 5,45
Viande de Bovin 5,45
Viande d'ovin et caprin 5,45
Riz (Equiv. Paddy) 3,64
Graisses animags 1,82
Blé 1,82
Autres l[égumineuses 1,82
Viande de volaille 1,82
Graine de Sésame 0,00
Fruits a coque 1,82
Autres viande animale 0,00
Autres oléagineux 0,00
Autres fruits 0,00

Source Afristat et al., 2018

26,98
14,29
9,52
9,52
6,35
4,76
4,76
4,76
4,76
4,76
3,17
1,59
1,59
1,59
1,59
0,00
0,00
0,00
0,00
0,00

20

25,42
11,86
10,17
8,47
6,78
5,08
6,78
3,39
3,39
5,08
3,39
1,69
1,69
1,69
1,69
3,39
0,00
0,00
0,00
0,00

26,23
8,20
11,48
8,20
6,56
4,92
6,56
3,28
4,92
4,92
3,28
3,28
1,64
1,64
1,64
1,64
1,64
0,00
0,00
0,00

14,00
12,00
14,00
2,00
6,00
8,00
6,00
10,00
6,00
4,00
4,00
2,00
2,00
2,00
0,00
2,00
0,00
2,00
2,00
2,00

21,82
10,91
12,73
3,64
7,27
9,09
5,45
5,45
5,45
5,45
3,64
1,82
1,82
1,82
1,82
0,00
0,00
1,82
0,00
0,00

20,69
12,07
12,07
6,90
6,90
6,90
6,90
5,17
5,17
517
3,45
1,72
1,72
1,72
1,72
1,72
0,00
0,00
0,00
0,00

grai ss
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3. Analyse desresultats des Bilans alimentaires a des fins de
politiques alimentaires

Cechapitres 6att | e ° analyser |l es r®sult atgilserades BA
abordé er? sections. b premiéresections e f ocal i se sur Inémemsaduy se d
pays encertainsproduits alimentaires ces produits ont la plus grande contribution dans la
disponibilité des macronutriments sur la période 22A0D5 Quant a la seconde section, elle
portesurbanal yse de | 6®vol ukson de p®ai odenda®i od

3.1.Evolution des approvisionnementsiu Mali en produits alimentaires
Les approvisionnements doéun pays en produits
production nationale, des importations et parfois des stocks. Quantdi&planibilité, elle
constitue le premier pilier de la sécurité alimentdieedisponibilité intérieure désigne la quantité

de produits disponibles pour les utilisations intérieures. Elle est calculée comme suit
Disponibilite interieure = Production + Importations — Exportation + AStocks

La disponibilité alimentaire (pour le §@n humain) désigne la quantité de produits disponibles
pour la consommation. Elle est principalement estimée avec la nouvelle approche de la

méthodologie réviségar la formule suivante

Population, PIB par habitant,
Ah, = - X Ah,_, x |1+ eXlog - +¢
Population,_, PIB par habitant,_,
Oou
Ah=di sponibilit® #&alimentaire de | dann®e

€ =élasticité de la demande du produit en question
¢= tendance et de | d6utilisation alimentaire al

de croissance)

Les PIB par habitant utilisé&sont constants au prix de 2005.

Dans cettesection il estquestioml 6 anal yser | 6®vol ution des apprc
principaux produits alimentairegii rentrent dans le régime alimentaire des mali€es produits

apportent la plus grande contribution aDBA annuelle moyene entre 2010 et 2

essentiellemerdes céréales (riz, mil, sorgho, mais, de&gucrebruet | dar achi de.

21



Analyse SWOT a partir du CDU

3.1.1. Approvisionnementdu Mali en riz

Le riz constitue un produit trés important dans le régime alimentaire des maliees6 e st | e pr
le plus contributif a la DEA moyenne de la période 20005 avec une part d21% en

moyenne. En outrdes ménages gnt consacé 17,26 de leurs dépenses alimentaitesles en
2015(EMOP?>-2015). La disponibilitéde riz au Maliest de 2,764 millionsedtonne en moyenne

sur la période 2012015. Elle a chuté de 9,2% en 2011 passant de 2,289 millions TM en 2010 a
2,078 millions TM en 2011. d disponibilitéintérieurede riz au Malia augmenté en moyenne de

20,8% entre 2010 et 2015 Ce't accrxoplsisgeuree n§ u rstéoeu t par | 6

importations(860,3%) etde la production nationatians une moindre mesure (1,1%).

Tableau 13: Approvisionnementsdu Mali en riz sur la période20102015(1000 TM)

Disponibilité intérieure 2289 2078 2236 2481 2586 2764 2406 20,8%
Production 2306 | 1741 1915| 2212 2167 | 2331 2112 1,1%
Importations 63 110 585 123 439 605 321 860,3%
Disponibilité alimentaire 1142 | 1184 | 1171 1234 1402 1431 1261 25,3%

Source Afristat et al., 2018

La disponibilité alimentaire qustl a parti e de | a disponibilit® i
humaine se chiffre a 1,261 millions de tonne en moyenne par an pour un accroissexbedfrode
entre2010et 2015

3.1.2. Approvisionnement duMali en mil

Tout comme le riz, le mil est une céréale consommétapanjoritéd e s m®nages du Ma
le deuxieme produit le plus contributif a la DEA moyenne de la période 201% avec une part
de I7,8% et représentd0,30 des dépenses alimentaires des ménages du Mali é&n 281

disponibilité intérieure de mil au Makst de 1,481 million TM en moyenne sur la période

do®t ude. El | e 90 eaentset 20Qaet 2045 passadtede, 4R37million TM a
1,791 million T M. La production nationale constitue |
Mal i en mi |l i n Quant a la dispenibild @limentaiede tmd, elle esh s

2 Enquéte Modulaire et Permanente aupres des Ménages (INSTAT)
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estimée a 85000 TM par an en moyenne &tcru del3% entre2010et 2015 Ceci soexpl

principalement par la hausse de la disponibilité intérieure.

Tableau14: Approvisionnementsdu Mali en mil sur la période20102015(1000 TM)

Disponibilité intérieure 1403 1442 1572 1352 1325 1791 1481 27,7%
Production 1373 1462 1772 1152 1716 1863 1556 35,7%
Importations 0 0 0 0 0 0 0 --

Disponibilité alimentaire 795 846 907 865 806 902 854 13,5%

Source Afristat et al., 2018

3.1.3. Approvisionnementdu Mali en sorgho

La disponibilité intérieure du sorgho au Mali6 ®t ab !l i t ~ 1,139 million
avec un accroissementle 24,8% entre 2010 et 201%ette croissancele la disponibilité

i nt ®r i e u rsartod Pashxapoilssentent de 20%e la production nationale gest passée

de 1101 million TM en 20D a 1,374 million TM en 2015. La disponibilité alimentaire de sorgho

guant a elleestestimée #19000 TM par an en moyenm®ur un accroissement de 13,5% entre

2010 et P15. Cet accroissement estimputablea pr oducti on national e v
pasde sorgho (hormis 2012 et 2014 sur la période concernée). Il faut noter que la disponibilité

alimentaire de sorgho a chuté en 2014 avant de retrouver en 2015ezunae 2013.

Tableau 15: Approvisionnementsdu Mali en sorghosur la période20102015(1000 TM)

Disponibilité intérieure 1101 1041 1069 1070 1178 1374 1139 | 248%
Production 1251 1191 1212 820 1272 1526 1212 | 22,0%
Importations 0 0 9 0 4 0 2 --
Disponibilité alimentaire 742 707 735 758 617 753 719 1%

Source Afristat et al., 2018

3.1.4. Approvisionnementdu Mali en mais
La disponibilité intérieure dmais est estimée B642million TM par an en moyenredfichant
ainsi une croissance d&l, A6 entre 2010 (avec 1,337 million TM) et 2015 (avec 2295 .TM)
Cette croissance est surtout imputable a la production nationale (éval@eé&willion TM) qui,
elle aussi,s 6 eascituede 62% sur la méme périodeCette forte croissance de la production

——————
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BN

nationale a également contribué a accroitre78&% la disponibilité alimentaire entre 201
(482000 TM) et 2015 (847 000 TM)a disponibilité alimentaire est dd®%000 TM par an en
moyenne une bonne partie de la disponibilité intérieure du mestsa | | ou ®e ~ I dal ir

animale.

Contrairement au mil et sorgho, Mali importe du mais ces importations affichent une
moyenne de 600 TM sur la période 2010/26.

Tableau 16: Approvisionnementsdu Mali en mais sur la période20102015(1000 TM)

Disponibilité intérieure 1337 @ 1273 1725 1506 @ 1716 2295 1642 71,7%
Production 1404 |« 1298 | 1714 | 1503 | 1744 | 2275 | 1656 62,0%
Importations 4 8 11 4 4 2 6 -50,0%
Disponibilité alimentaire 482 509 551 582 742 847 619 75,7%

Source Afristat et al., 2018

3.1.5. Approvisionnementdu Mali en blé
Les approvisionnementglu Mali en blé proviennent majoritairement des importationks
disponibilité intérieure du blé au Matdiffiche une moyenne annuelle de Z® TM sur la
période 2012015 Ell e sbdest accrue de 56, 90bTMent re 20
2010 a 216000 TM en 2015Une baisse de 14,1% de la disponibilité intérieure est observée entre
2014 et 2015 cette baisse est imputable a la chute de la production nationale qui est passée de
46000 TM a 36000 TM entre 2014 et 2015 et aux transferts en stiakdisponibilité
aimentaire de blé au Malést estimée a 2080 TM en moyenne avec un accroissement de
48,1% entre 2010 et 2015

Tableau 17: Approvisionnementsdu Mali en blé sur la période20102015(1000 TM)

Disponibilité intérieure 167 173 183 204 305 262 216 | 56,9%
Production 24 34 40 27 46 36 35 50,0%
Importations 183 160 199 300 297 382 254 | 108,7%
Disponibilité alimentaire 162 169 179 198 279 240 205 48,1%

Souce: Afristat et al., 2018
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3.1.6. Approvisionnementdu Mali en sucre brut

La disponibilité intérieure du sucre brast de 2600 TM en moyenng elle est passée de

266000 TM en 200 & 297000 TM en 2015 dénotant ainsn accroissement de 11,7%est

importa n t de not er qguo- | 6i nstar du bl ®, |l es [

déapprovi si onne me n Quant da ddgzonikilité alimentwitec eé | er s e st

de 8% sur | a p®riodeeS5d@@Vparche avec une moyenne
Tableau 18: Approvisionnementsdu Mali en sucre brut sur la période20132015(1000 TM)

Disponibilité intérieure 266 284 233 220 274 297 262 11,7%
Production 34 34 37 36 75 50 44 47,1%
Importations 229 233 209 196 184 198 208 -13,5%
Disponibilité alimentaire 264 270 231 216 265 285 255 8,0%

Source Afristat et al., 2018

3.1.7. Approvisionnementdu Mali en arachide

Au Mal i, | 6ar achi deis (833 formas em soque npEparées auuas paté r o
déarachi de. 1 néexiste plus doéindustries de
di sponibilit® int®rieure de | 6ar achiktemrpatd ®c or t
ddébarachi de.

Ladi sponi bilit® 1 nt ®r aficheruee mbyennd deadP0@ dM sudla au M
période 2012015 et un accroissement de 35% entre 2010@QITM) et 2015 (42000 TM).

Cet accroi ssement sdexpligqgue quasionmale 886). par I

S 6 agi sla dispanibilidéealimentaireellea plus que doublé entre 2010 et 20L& quantité
doarachide disponi bl e pour 26400a0TM emenoyerméleso n h u m
disponibilités intérieure et alimentaire dottement baissén 2014, cette situation est expliquée

surtout par la chute de la production cette année passant de 515000 TM en 2013 a 277000 TM en
2014.

Tableau 19: Approvisionnementsdu Mali en arachide sur la période20162015(1000 TM)

Disponibilité intérieure 311 523 490 514 269 421 421 35%
Production 314 524 479 515 277 422 422 34%
Importations 5 5 12 1 1 1 4 -0,8%
Disponibilité alimentaire 121 328 294 317 210 315 264 160,3%

Source Afristat et al., 2018
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32Evol ution de | 6ali mentation ani mal e
Tous les aliments disponiblears unpays ne sont pas tous destinés a la consommation humaine
Une partie de la disponibilitintérieuree s t util i si®es " dodndtault ® &lsi nien

animaux. Au Mali, les céréales en occurrence le mais, le sorgho et le mil sont utilisés soit

directement ou incorpor ®s dans |ICette beatbrrsec at i o
propose de présenter les quantités d®eét es al | ou®es ~ | 6al i ment at
20102015.

321. Quantit® des c®r ®ales allou®e ~ | 6al i me
La quantit® totale de c®r ®ale allou®e ~ | 6ali

000 TM et 730 000 TM sur la pédoe d 6 ®t ude. Le mapdH00gMiet a ®v
340000 TMreprésentp | us de 40% de | a quantit® totale d
animaux; sa partatteint 48%des quantités totalen2012 et 2013 et la moyenne des cing années

est a pa prés 46%.

Le mil et le sorgho suivent les mémes tendances tout en se situant dans la méme pralgortion
ont pratiguement évolué entre 1800 TM et 200M00TM et fournissent chacun en moyenne a

peu pr s 27% du tot al d eagimau®r ®al es pour | 6al i

Graphique 4: Evolution de | 6ali mentation animale dans |
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Source Afristat et al., 2018
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322. Part de | 6ali mentation ani male dans | a
Dans | 6 e5B% earlid disponililité intérieure des trois produits céréabierete utilisé
en moyennecomme aliments pour les animasx la période 201Q015; cette proportion a
bai ss® en 2012 jusquod”- 12, 2%. Léanal yse par
di sponibilit® int®rieure de maps Vva l 6al i
respectivemerdu sorgho et du mil lui sont dédiés.
Tableau 20: Evolution de | a part de | 6al i meuri20il0iaon ani

2015
Mais 21,0
Sorgho 17,0
Mil 12,0
Ensemble 16,6

20,5 20,0
17,2 171
12,2 12,1
16,4 16,4

Source Afristat et al., 2018

20,0
15,0
12,0
15,9

20,1
17,3
14,4
17,5

4. Indicateurs liés a la sécurité alimentaireet aux ODD

13,3
13,3
9,9

12,2

19,1
16,2
12,1
15,8

La FAO définit lasécurité alimentaireommeune situation caractérisée par le fait que toute la

population a en tout temps un acces matériel et socioéconomique garanti a des adingents s

danger et nutritifs en quantité suffisante pour couvrir ses besoins alimentaires, répondant a ses

pr ®f ®r ences alimentai

res,

et Il ui

per mdeéest ant

important de noter que la prévalence de la sdinsentation (PSA) et'échelle de mesure de

l'insécurité alimentaire vécue (FIES)nt les indicateurs utilisés par la FAO pour mesurer et

suivre | es

Ce chapitre

progr s

accodne@Dbds par

alimentaireet aux ODD | | dé 6 angdesp adti cat eur s

sont le Taux de Dépendance aux Importations (TDI) et la part des approvisionnements nationaux
dans la disponibilité intéeure® encoreappeléT aux d o Aut os ubBtf i d@awter g TpAST

indicateurs liés aux ODD dotd prévalenceale la sousalimentation (PSAy el ev ant

(« faim zéro »)e t

de | 6i ndi c elimentitesmondialesarelevadtp e i 601D D

(« consommatiort production responsables »).

3Cetauxcorrgs o n d

au

c omp | ®meaditePAN=E00%TDI. TDI coOest
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41Taux dO6Autosuffisance (TAS)
Le Taux doéAutosuffisance exprime | 06i
consommation int®rieure. ' est

Production

donn® par |

100

TAS =

Production + Importations — Exportations + AStocks i

mportanC(
0 ®

Dans le contextee la sécurité alimentaire, le TAS est souvent utilisé pour montrer dans quelle

mesure un pays se suffit de ses propres ressources productives : plus le TAS est élevé, plus le

pays se

fortementd e s

mportat.i

rapproche

de

ons

| 6aut osuf f i eslapagsalepend |

pour

significative de la production intérieure est exportée.

411. TauX

d6Aut osuf fi

sance

nourtr

des

ir

groupes

S a

p et
popul a
de pr

Il ressort du tableasuivantque globalemenie Mali tenda atteindrd 6 aut osuf fi sance

puisque les TAS pour les deux types de produits (végétaux et animaux) approchent 100%.

Cependant ,

y 6 a pdue lesqugls Ipayp & u;n TASerelapvencedt daible s

(édulcorant, fruits &oque, huile végétales et stimulants). Les productions locales aussi bien pour

| es

produits

v®g ®t aux

guodan

Tableau 21: Evolution du TAS des groupes de produit$%o)

Produits Végétaux
Produits Animaux

Céréales

Racines amylacées
Cultures sucriéres
Edulcorants
Légumineuses

Fruits a coque
Oléagineux (excl. Prod.)
Huiles Végétales
Légumes

Fruit s (Vin Exclu.)
Stimulants

Epices

Alcool (Biére et Vin inclus)
Viandes (abatage)
Abats comestibles
Graisses animales

i mau Xx

ont

subi | es

94 94 89 93 91 90 92
98 98 97 98 98 99 98
N A (N U U D S I

96 95 88 94 90 88 92

98 99 96 97 93 91 96

100 100 100 100 100 100 100

13 17 8 9 32 33 19

100 99 99 96 99 100 99

50 o1 36 90 20 23 52

99 99 98 100 99 99 99

62 59 66 65 45 45 57

99 99 98 99 98 97 98

98 96 95 99 99 98 97

0 0 0 0 0 0 0

67 83 83 96 96 97 87

97 97 96 93 99 99 97

100 100 100 99 100 99 100
100 100 100 100 100 100 100

26 40 25 33 38 100 44

100 100 100 100 100 100 100

iufs

Source Afristat et al., 2018
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412. Taux dO6Autosuffisance des principaux pr
Le tableau suivant donne | e taux doautaoasuffis
De maniere générale, le Malffiche une autosuffisance alimentaire dans les principaux produits
consomm®s par | es m®nages =~ | 6exception du su
la période 2012 01 5. Le TAS pour |l e sucre commence

atteignat 33% aprés une moyenne de 14% sur la période-2018.

Le TAS pour le riz affiche une moyenne de 87% sur la période-2018, cela signifie quia

production nationale du Mali couvre en moyer@¥8o de la disponibilité intérieure du riz. Le

TAS de 2012( 7 4 %) et 2015 (78%) du riz sbO6®cartent
soexplique par l e fait gue | es I mportations
dohabitude puisquodoils s ®WtTH el 6009 M nlorsrqaeslp ect i v
moyenne sur la périod2102015est de 32D00 TM.

Tableau 22 : Evolution du TAS des principaux produits

Riz (Equiv. paddy) 97 95 74 95 83 78 87
Mil 100 100 100 100 100 100 100
Sorgho 100 100 99 100 100 100 100
Blé 12 18 17 9 13 9 13
Mais 100 99 99 100 100 100 100
Sucre (Equiv. Brute) 14 18 10 11 33 33 20
Tomates et produits 93 95 85 87 98 97 93
Arachides (Equiv. Décort.) 98 99 98 100 100 100 99
Huile de Coton 94 100 100 98 93 91 96
Oignons 89 89 83 81 84 100 88
Orange, TangMand. et produits 100 100 96 95 96 94 97
;’iﬁggﬁsd'o"i“ et caprin et 100 100 100 100 100 100 100
Viande de Bovin 100 100 100 99 99 99 100
Chair de volaille et produits 98 98 98 96 97 96 97

Source Afristat et al., 2018

4.2. Taux de Dépendance aux Importations (TDI)
Le Taux de Dépendance aux Importations exprime la part des approvisionnements intérieurs

disponibles qui proviennent des importations. Sa formule est

Importations

DI = o0

Production + I'mportations — Exportations + AStocks i

———————
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Ce t aux qgueaileslimportagonssservent exclusivement a la consommation intérieure et

ne sont pas réexportées.

4.2.1. Taux de dépendance aux importations des groupes de produits
L 6 a n a U taldeau23dmontre que leMali est plus dépendant des importations en produits
vegg ®t aux quben pr odlepitestattcidntem 2012 ipoueles daux. Gepdndant il
faut noter que les produits halieutiques (poissons et produits de mer) ne sont pas encore intégrés
dans | a nouvell e appr oc heresdl@sRgroapesnde aroduagamt des b
une forte dépendance aux importations sont les édulcorants, les fruits a coque, les stimulants et

les graisses animales.

Tableau 23: Evolution du TDI des groupes de produits, 2010 a 261

Produits Végétaux 6 6 11 7 9 10
Produits Animaux

Céréales

Racines amylacées 2 1 4 3 7 9
Cultures sucriéres 0 0 0 0 0 0
Edulcorants 87 83 92 91 68 67
Légumineuses 0 1 1 4 1 0
Fruits a coque 50 9 64 10 80 77
Oléagineux (excl. Prod.) 1 1 2 0 1 1
Huiles Végétales 38 41 34 35 55 55
Légumes 1 1 2 1 2 3
Fruits (Vin Exclu.) 2 4 5 1 1 2
Stimulants 100 113 100 100 114 100
Epices 33 17 17 4 4 3
ﬁlé:lﬂ(;I)(Biére etVin 3 3 4 7 1 1
Viandes (abatage) 1
Abats comestibles 0 0 0 0 0
Graisses animales 74 60 75 67 63 0
fufs 0 0 0 0 0 0

Source Afristat et al., 2018

4.2.2. Taux de dépendance aux importations des principaux produits
Quelgues prduits phares de consommation fournissent la eposgiité des DEA. Il convient
donc dbéanal yser | 6approvi sionnement du pays e

aux importations tr s prononc®e potulerizlles bl ®,
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mesures doivent étre prises pour booster la production locale de ces produits. Le TDI est
pratiguement nul pour le mil, le sorgho et le mais qui sont des produits tres sollicités dans
| 6al i ment ati on de $fes pll pupériamstail@rsant does soit &ux trapsterts

nets en stocks, comme cbest |l e cas du bl ®, ou

Tableau 24 : Evolution du TDI des principaux produits, 2010 a 2015

Riz (Equiv. paddy) 3 5 26 5 17 22
Mil 0 0 0 0 0 0
Sorgho 0 0 1 0 0 0
Blé 110 92 109 147 97 146
Mais 0 1 1 0 0 0
Sucre (Equiv. Brute) 86 82 90 89 67 67
Autres légumineuses 0 0 1 0 0 0
Arachides (Equiv. Décort.) 2 1 2 0 0 0
Huile de Coton 6 0 0 2 7 9
Huile de palme 100 100 100 100 102 102
Autres Légumes 0 0 0 0 1 3
Autres fruits 0 1 1 1 0 0
Viande de Bovin 0 0 0 1 1 1

Source Afristat et al., 2018

43L6i ndicateur 2.1. 1 port amentasian(PSA)a pr ®v a

La prévalence delasoas i ment ati on est un indicateur dobac
des Objectsdu D®vel oppement Durable (ODD). 1 per me
| 60ODD 2 quikD&Gi6a®Bnohc@ 030, ®l i mi ner l'a faim et

particulier les pauvres et les personnes en situation vulnérable, y compris les nourrissons, ait

acc s tout au long de | dann®e " »une alimentat|

4.3.1. Définition conceptuelle
La FAO définit la souslimentation comme lacsituaion dans laquelle la consommation
alimentaire habituell e doun i ndi vidu est i n
alimentaire (Dietary Energy Consumption, DEC en anglais) nécessaire a une vie normale, saine
etactive». L6 i ndi cat eur stlaprévalensepe la deabmentaten (PSA), qui est
une estimation du pourcentage de personnes dans la population totale qui sont en situation de
sousalimentatonPar t ant de | a d®finition pr®c®dente, |
avec 20 atres indicateurs des ODD, a développé la méthodologie de calcla PISA. La
méthodologie de calcul de la PSA se trouve en annekethbleau suivant donne les estimations

pour les années 2010 a 2015.
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Tableau 25: Estimations des parameétres et calcul de la PSA pour une distribution legormale

2010 2658 0,286 1704 7.4 15,1 1,12
2011 2789 0,286 1703 53 15,5 0,82
2012 2695 0,286 1705 6,8 16,0 1,08
2013 2693 0,286 1705 6,8 16,5 1,12
2014 2699 0,286 1705 6,7 17,0 1,14
2015 2818 0,286 1708 50 17,5 0,87

Sour@: Calculs des auteurs

4.3.2. Analyse des résultats
Le graphigudonne | 6 ®vol ution de | dapport ®ner g®tiq
alimentaires minima sur la période 26A@15. Il peut étre constaté a travers ce graphique que les
besoins énergigues alimentairesont assez stables sur la période considérée, tournant autour de

1705 Kcal/personne/jour. Cette stabik# comprend dans la mesure ou les paramétres desquels

d®pend cet indicateur (taille moonetuoteedeklms gr o
population par age, taux de natalité etc.) nesondgeesy ar i abl e dans | e court
de | 6apport ®nerg®tique alimentaire, sa val el

chapitre 2 pour plus de détail). Bt aussi noter que le DEC est toujours supérieur au MDER
guel que soit | 6ann®e consi d®r ®e.

Graphique 5 : Evolution du DEC et du MDER sur la période 20162015

2900 2739 - 2818
2658 2695 2693 2699
2700 — T
2500
2300
2100
1500 1704 1703 1705 1705 1705 1708
1700 ¢ ¢ % % — L 2
1500
2010 2011 2012 2013 2014 2015
| ==fil==A pport Energétique Alimentaire (DEC) ==f==Besoins Energétiques Alimentaires (MDER) |

Source Calculs des auteurs
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La prévalence de la soaéimentationau Mali observe une tendance a la baisse et sembl@étre

au DEC. Apres une valeur @de®2% en 2010, | a P23% avintle renerderaj us q u 6
6,780 en 2012. Cettbaissede la prévalencen 20lpeut sdéexpl i ghawssadus ur t ot
DEC qui es passé de658Kcalen 20D a 2789 en 201. La PSA garde une valeur moyenne de

6,77 entre 2012 et 2014 avant de fléchir a 4,99% de la population enll2@ESort donc que la

PSA est passée de12% de la population en 20104096 en 2015 soit une baessle48,5 poins

en termes de pourcentage.

Graphique 6 : Evolution du PSA et du nombre de personnes souffrant de la soaéimentation sur la période
20102015

8.00 '1‘14' 1.20
7.00

- 110
6.00
5.00 [ 100
4.00 - 0.90
3.00 L 0.80
2.00
1.00 | 070
0.00 0.60

2010 2011 2012 2013 2014 2015
B Prévalence de la Scus-Alimentation (%e de la population) Nombre de personnes (millions de personnes) |

Source Calculs des auteurs

En ter mes 1dIBil7ouhdliens avaiest,un apport énergétique alimentaire en dessous
du minimum requis en 2010 alors que ce chiffre est évaBr@a36 personnesn 2015 soit une
baisse d28,24 entre les année&10et2015.

44.L 61 ndi12.8.1. mdice relatif aux pertes alimentaires mondiales
L 6 O@Dqui vise a garantir des modes de consommation et de production durabhesc
notamment sa Cible 3 qui stipule qu®® i cC i © 2030, r®duire de moi
volume de déchets alimentaires par habitant au univéa la distribution comme de la
consommation et réduire les pertes de produits alimentaires tout au long des chaines de
production et déapprovi si onne nme Pour atteggndrecaetmp r i s
objectif, il faut pouvoir évaluer les pestalimentaires avant toutes interventions visant a les

réduire. Les agences des Natkbhe i es garantes de | 6®valuation
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le Programme Environnemental des Natibhmses) ont proposé de les scinder en deux parties
une partie oncernant les pertes alimentaires mesupéa r I 61 ndidesepert€sl obal
Alimentairset une autre partie relative aux gaspil/

des Gaspillages Alimentaires.

4.4.1. Cadre et définition
Les pertes alimentaires sde¥ent aux aliments produits et destinés a la consommation humaine
mais qui ne sont finalement pas consommeés par les humains. lls sont définis comme « la
di minution de | a quantit® ou de | a qualit® ¢
alimentares sont toutes les quantités de produits de consommation humaine, pour les cultures et
les produits animaux qui, directement ou indirectement sortent completement la chaine de
production/ dbdapprovisionnement apréréss ol par r ®c 0 |
débautres moyens et ne sont r® ntroduites dans:s
ani mal e, | 6utilisation industrielle, etc.) et
survenues pendant le stockage, le transpbott dransformation de méme que les quantités
importées sont donc incluses. Les pertes comprennent le produit dans son ensemble avec ses

parties non comestibles.

La partie des pertes alimentaires appetégaspillage alimentaire >se produi a partir du
commerce de d®t ail jusqubaux ®tapes de conson
reconnu comme une partie distincte des pertes alimentaires parce que les forces directrices qui les
générent sont différentes de celles qui générent les pertestaleeFAG, en ligne). La figure

suivante résume la portée et la répartition des deux indicateurs dans une chaine alimentaire

simplifiée.

4 Consulté le 05/04/2019
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Figure 1: Frontieres de la chaine d'approvisionnement alimentaire dans la définition opératnnelle

de 1 61 GPA
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SDG target 12

dansa ce d c

méthode de calcul proposée par la FésD décrite en annexe lle tableau suivant est relatif aux

produits retenus pour son calcul, les pourcentages de pertes par produits ainsi que le poids associé

chaque produit alimentaire ° |

Tableau 26: Répartition despourcentages de pertes alimentaire par produit (%)

6 an

n®e

de

BE 52 5.4 54 56 58
IVESI 150 15,0 15,0 15,0 15,0
'Riz (equiv. Blanchi) 11,0 10,6 9,7 10,3 10,6
IV 164 16,4 16,3 16,6 16,4
[Sergho s 164 16,4 16,6 16,4 16,5
VERGE 15,0 15,0 15,0 15,0 15,0
Pommesdeterre 329 34,7 34,8 35,0 34,8
Patatesdouces 150 15,0 15,0 15,0 15,0
MGRAME N 50 5,0 50 50 50
PATachideSIN 16,3 16,1 15,7 16,1 15,9
[Tomates e 143 14,4 12,9 14,1 13,0
fOighens 100 10,0 10,0 10,0 10,0
Oranges et Mandarines 9.9 9,0 90 o7 80
JBaRanesSII 20,0 20,0 20,0 20,0 20,0
EENECEBEOI 45 42 T I N
s 250 25,0 24,9 250 24,9

Source Calculs des auteurs

5,6
15,0
10,6
16,4
16,5

8,8
34,6
15,0
5,0
16,6
13,6
10,0
8,1
20,0
3,7
24,9

0,3
20,7
29,4
19,0
17,1

0,2

0,1

1,0

0,4

6,6

0,2

0,1

0,6

0,5

3,8

0,1
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4.4.2. Analyse des résultats

Le graphiqgue sui v apotrcerdagedapertes aintentasa u this oindigales | 6
des pertesalimentaires du Mali sur la période 201D 0 1 5 . Léann®e 201e0 a ®t
année de base a partir de laquelle les pertes des autres années seront comparees.

Les pourcentages de pertes alimensadneoluentautourd 6 u n e  nue A3 @h surda période

20102015 Le pourcentage de pertes alimenleeplus élevé est observé 2010 avec 14%

Par aill eurs, une chute est observ®e entre 20
avant de remonter N 13,8% en 2013 et 2014, c
pourcentage de perte du riz qui est passé de 10,67@menhtre 2011 et 2012 soit une baisse de

8,7 poins de pourcentage.

Loindice des pertes alimentaires a connu une
|l 6ann®e de base (2010) pour so6®tablir de 99 et
| 6i ndi ce dsb6 els, t5 apcocirnute de pourcentage par rappc
Quel que soit | dann®e consi d®r ®e | a valeur de

S i |l a baisse ndest pas assez importante

Graphique 7: Evolution du pourcentage et de l'indice des pertes alimentaires du Mali entre 2010 et 2015

Pourcentage des Pertes AI.imtntmreﬂ | Indice des Pertes Alimentaires
14,1 1
140 1 100
100
139
w
138 .
137 o3
136 a8
a7
1358 70
n
134 %
133 ]
210 11 2 23 14 2005 ) L] 201 2 203 N4 k[ ]
Source: Calculs des auteurs
SCela signifie que 14% de |l a disponibilit® tot

commerce de détail
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5. Analyse FFOM/SWOT a partir du CDU
Points positifs Points négatifs
Forces Faiblesses

9 Le CDU contient la liste des produits alimental L | i d
ddéorigine ve®g ®t al e esﬂ € nouvel .OUtl e con
Mali - encore les produits halieutiques et aquacples
T L6i mputati on a udisponililité

intérieure des aliments aux différentes po
déutilisation per met d
produiraient lorsque ces postes étaient pourvue
des estimations du/ou des statisticiens chargés d
Cela permet de garder la méme thoélologig
déi mputation et une c
temps;

1 Le maximum de données sur les produits prima

est compil ® dans | e CIO
estimations sucertains produits dérivés

M Léautomati sati on | a
transformés en quivalent primaire lors de
normalisation du BA et le calcul des macronutrimg
(calorie, protéine et lipide) rend le travail mo
fastidieux;

TSelon | eur similarit®

de produits par groupes de produits

1 Le CDU ne prendi en comptela saisonnalité ni |
différence alimentaire (habitude alimentaire) des gro
de populations

T Le CDU d e integrealesnd@neées de cs
année alors que pour la production agricole,
consommation se fait neln

1 La nouvelle approche ne permet pas de faire
répartition automatique, par application de taux
produit primaire entre les sopsoduits qui lui dérivent

T Le nouvel out il e sektimé 1g
disponibilité de certains prodesit apr s | 6
di ff ®rentes postes doéu

normalement imputer que ce qui est réellement dispo

T Lbébout il ne per met pas
données officielles de productions et de superficiesl

des donn®es est d®t er 1
rendement - | 6hect ar e
nbaccepte que des valeu

(impossible donc de renseigner des valeurs décimale

q Léout il lgs
indicateurs TAS et TDI

1 Le code CPC de certains produits dans le fig
«correspondance CPCvers FEL n6est pa
est attribué dans le CDU. Exemple pour | {
code dans le fichier est 1593 alors que dans le CDU
code est 1540. Pour | e t

ne g®n r e
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Points positifs

Points négatifs

Environnements externes

Opportunités

Menaces

bi

T L6O®l aboration des
comme une activité ordinaire de la CPS/SDR

T 11 exi ste u

n
m®t hodol ogi e do

1 Il existe un groupe de travail pluridisciplinaire
multi sectori el char g®

T 11 yba |l a diepbsai il
charge du BA de la FAO pour accompagnel
processus national

T La coll aboration de
experts dO6AFRI STAT est
| 6anal yse des r®sultat s

°ld6®I aborat i

T lIndexi st Bnanpeaent adqripour la prise
en charge des activités (sessions de travail du g
technique)

1 La mobilité des experts formés darméthodologié
on du BA es|

continuit® de | daction
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Conclusion

Le bilan alinentaire indique pour chaque denré€esta-dire pour chaque produit primaire et
pour un certain nombre de produits transformés potentiellement utilisables pour la consommation

humaine- les sources d'approvisionnements et leur utilisation.

Pour obtenirles disponibilités par habitant de chaque denrée utilisée pour la consommation
humaine, on divise les quantités respectives par le nombre des personnes qui ont eu effectivement
acces a ces approvisionnements. Les disponibilités alimentaires par habiteaxpgmées non

seulement en quantit@ais aussi en calories, en protéines et en lipides.

Etablis régulierement sur plusieurs années, les bilans alimentaires annuels ntértiernion

des disponibilités alimentaires nationales totales, révelent l@sgements qui peuvent étre
intervenus dans les types d'aliments consommeés, donc dans la structure du régime alimentaire, et
indiquent dans quelle mesure les approvisionnements alimentaires du pays sont dans I'ensemble

ajustés aux besoins nutritionnels.

En tant gu'estimations des disponibilités nationales globales, les bilans alimentaires servent a
déterminerdes pénuries et ou des excédents alimentaires pour I'ensemble dulgpagst
également utiles a ldétermination des objectifs de la production @tcdmmerce agricoles
I'établissement des relations entre les disponibilités alimentaires nationales, la famine et la
malnutrition, ainsi qu'a'évaluation des politiques nationales de l'alimentation et de la nutrition
Les bilans alimentaires offrent 81 une base solide a l'analyse politique et au processus de
décision qu'implique le maintien de la sécurité alimentd¥est la raison pour laquelle les
organisations internationales, les gouvernements, les planificateurs et les chercheurs y trouvent
un intérét inestimable pour déterminer dans quelle mesure un pays dans son ensemble se

rapproche des régimes alimentaires recommandés pour la nation.

En comparant les quantités d'aliments disponibles pour la consommation humaine et les quantités
importéespn peut voir dans quelle mesure le pays dépend des importations pour se taorrir (

de dépendancaux importationy. De méme, en comparant la quantité de produits végétaux
utilisés pour l'alimentation des animaux et la production végétale totale, bdara quelle

mesure les ressources alimentaires primaires sont utilisées a la production d'aliments pour les
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animaux, ce qui est bon a savoir pour analyser les politiques de I'élevage ou la structure de
l'agriculture.

Les statistiques de disponibilitear habitant sont indispensables pour établir des projections de
la demande alimentaire avec d'autres €léments, tels que les coefficients d'élasticité/revenu, les

projections des dépenses privées de consommation et les projections démographiques.
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Recommandations

Nous formulons les recommandations suivaatesd i ssue de cet tsahilansi ssi on

alimentairs du Mali.

1. A l 6endroit de | 6Etat et ses partenaires

O Prendre en charge | 6®l aborate@lin; et | 6anal
O Adopter des mesures visant ~ r®duire | a
certains produits tels que |celaputserfagre | 0 ht

en valorisant davantage la production logale

U Tenir compte de la craance de la population pour augmenter de fagon plus que
proportionnelle le niveau de la production nationale des produits qui affichent un TAS
®l ev® afin doéune part de maintenir |l a dis
part de comblete gap atre les besoins énergétiques alimentaire et la disponibilité
do®ner gi e Calliamegrmetranerte.déam®Il i or er l a vale
| 6 0 b kfairo 2éiof;

U Promouvoir les bonnes pratiques de récolte, de stockage, et de transformation des
produits afin de réduire les pertes alimentaires car en moyenne plus de 13,5% des
disponibilités totales sortent du circuit alimentaire sans aucune autre utilisation

2. A | 6endroit des organi smes nat igpatanaires de pr
(INSTAT, CPS/SDR, AFRISTAT, FAO, Banque mondiale etc.)

U Mettre en place une enquéte qui puisse collecter des données auprés des ménages sur les
guantités de produits réellement consommeés par les ménages. Une telle enquéte permet
non seul e me nds pdranetrestpoumla taicud ade ladPSA mais aussi le niveau
r ®e | de consommation do&é®nergie des m®nages
pour affiner les analyses

U Mettreenphce des pr oc ®despaxsentdgésede pertes alimeatapar
produit. En effet, les données actuellespsor t e n't g®n ®r al ement sur
aucune ®tude nda ® ® men®e pour estimer | e

de | 6i ndi ce dedoiéire pris avex bealcoupsmst ai r e
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3. A

c:

| 6 e dAFRISTAT etde la FAO:

Parfaire | 6outil de compilation des BA en
son exploitation

Corriger | 6i ncoh®rence des codes CPC qui
produit dans les fichierde correspondanceGPC vers FCL» ou «CPC vers HS

gue dans -adibedelCDW;1 c' est

Mettre & jourles donnéeles CDU de 2010 ° 2013 ®Il abo
strat®gi e mondiale avec | es donn®es offi
BA.
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Annexes

Annexel : Méthodologies de la PSA et de I'lPA

1.Méthodologie de calcul de la PSA

Léindicateur PSA est do®fini comme | a probab
journaliers ) d 6dividu, pris de facon aléatoire dans la population de référence, soient

inférieurs aux besoins énergétigues alimentaire minimaux (Minimum Dietary Energy

Requirement , MDER en angl ais) pour mener une
PSA = fﬂmm flx|8) dx ;

ou f(x) est la fonction de densité de probabilité de la consommation calorique journaliére par
individu (Dietary Energy Consumption, DEC)&tin vecteur de paramétres de cette fonction. Le
nombre de paramétres dépend de la loriswar la fonctionf. Dans la plupart des cas, on
considére que la distribution suit une loi dogrmaleauquel cas il est déterminé par deux

param tres ~ savoir |l e DEC moyen et |l e coeff
distribuion normale asymétrique ou lagprmale asymétrique est considérée, il faut donc en plus

des deux param tres pr®c®dents, | e coefficient
Ai nsi pour calculer | a PSA, il faut dndalaor d c

consommation alimentair¢f(x) et disposer des parametres suivants | 6 apport ®ner
alimentaire journaliéere (DEC) le seuil desbesoins énergétiques alimentaires minimaux

(MDER) ; |l e coefficient de v agalittadans amonspranmation gen d ¢
produits alimentaire entre les différentes couches de la population de réirémamefficient
déoasym®trie (dans |l e cas 0% |l a distribution d

une transformatiopres).

Détermination de la forme fonctionnelle d

Jusqu'en 2012, la distribution de probabilité f (x) était modélisée sous la forme d'une fonction de
densité de probabilité (fdp) Legprmal, renseigné par seulement deux paramétres : moyenne et
coeffident de variation. Dans sa formulation la plus récente, il est modélisé comme une fdp a
trois parametres, capable de représenter différents degrés d'asymétrie, allant de celui d'une
distribution normale symétrique a une distributiontmgmale asymétrique

La flexibilité de capter difféerents degrés d'asymétrie est nécessaire pour tenir compte du fait que

| es ni veaux de consommati on d'" ®nergi e al i me
physiologique des individus. Il est donc concevable que, lorfgu®nsommation moyenne
augmente, l'asymétrie de la distribution diminue. Elle passe progressivement des distributions
(positivement asymétrique) Latprmale, typiques des populations ou la consommation moyenne

————————
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de nourriture est relativement faible, veesdlistributions normales (symétriques). Les familles
de distribution asymétrigueormale et asymeétrique legprmale permettent de caractériser tous
les degrés intermédiaires possibles d'asymétrie positive. (Voir http://www.fao.org/3/ai4046e.pdf
pour une dscription détaillée)

Estimation de | 6apport ®nerg®tique alimentair.

! y a trois principales sources doéinformat.i
(DEC) qui sont

les enquétes sur la consommation alimentaire individuelle eumgitent de capter, pour
chaque individu, la consommation journaliére de produits alimentaires.

les enquétes sur les dépenses et la consommation des ménages qui fournissent des
informations sur les quantités de produits consommées ainsi que les dépppseses par

les ménages. Se servant de telles données, on peut utiliser la consommation alimentaire
moyenne par individu en divisant la consommation alimentaire totale des ménages par leur
taille.

les bilans alimentaires desquelles on utilise la digilit@ énergétique alimentaire par téte

qui sert de proxy au DEC.

Estimation des besoins énergétiques alimentaires minimaux (MDER)

Les besoins ®nerg®tiques alimentaire dodéune pel
en multipliant les besoingormalisés associés au taux métabolique de base (exprimés par
kil ogramme de poids corporel) par | e poids id

sa taille). Les valeurs obtenues sont ensuite multipliées par un coefficient correspondant au
nveaw doactivit® physique (NAP) afin de prendr
| 6indice de masse corporelle (I MC) et | e NAP
en bonne santé de mémes sexe et age, on ne peut calculer qu'une pksmndeénergétiques

pour chaque groupe doé©ge et de sexe de |l a p
correspondent ° | a moyenne pond®r ®e des MDER
la population représentée par chaque groupe tenantdiecoefficient de pondération (FAO,

2018). La quantité obtenue suite a ce calcul est majorée par un surplus de consommation pour les
femmes enceintes en se servant du taux de natalité dans la population considérée.

Estimation des coefficients de variatiqhnCV) et dodéasym®tri e ( SK)

Les coefficients CV et SK sont issues dbéenqu®
au niveau national. Lorsqudon di spose de ces
toute observation pouvant entrainer fibetes variabilités dans la consommation de produits
alimentaires. 1 ressort donc que pour | 6est.i
bilans alimentaires, car ils ne fournissent pas dinformations sur la distribution de la
consommation alimenita au sein d'une population (FAO, 2018).

Xl
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Il faut noter que le CV se décompose suivant deux composantes orthogoisalesir les
variations dans |l a consommation dOo®rE|ly)egt e al i

les variations qui sonimputables a tout autre facteur orthogonal au reveii) dont le poids,
|l 6activit® physique etc.

cv = J(cVIy)? + (CVIr)?

Le (CV]y) est di rectement calcul ® ° | 6ai de de d

corrigeant la distribution de la consommat@limentaire des ménages des variabilités dues au
nombre de personnes qui consomment le repas (qui est souvent différent de la taille du;ménage)
de la composition du ménaget du plan de sondage. Le CV de cette distribution corrigée peut
étre utilisé coaaxme proxy ducv|y).

Par le passé, une comparaison(@Ui|r) dans le temps et entre les pays avait permis de fixer sa

valeur a 0,2 (FAO, 2014). Pour tenir compte du changement de la structure de la population par
age et par sexe, on usii les besoins énergétiques alimentaires de chaque groupe et les ratios de
population correspondants (part de chaque groupe dans la population totale) comme poids pour
estimer lg(CV|r).

Le coefficient doasym®tri edeemqqtu° esbi m&r " | parctc
alimentaire des m®nages (si toutefois ces do
Lorsqudil néy pas de donn®es disponibles sur
disponibles ne peuvent pas permettrecdieuler la consommation alimentaire des ménages en

termes doé®nergie alimentaire (les quantit®s ¢
pas étre estimées), la distributiondogp r mal e peut °tre suppos®e, d a

coefficientd 6 asy m®t r i e.
Choix des parameétres et sources des données

Il nbébexiste pas au Mali de donn®es sur | a con
estimer les paramétres de calcul sur la période -2016. Les coefficients de variation sont

fournis par la FAOet nous pouvons supposer une fonction de densité de probabilité
logarithmigue normale pour caractériser la distribution de DEC. Les besoins énergétiques
alimentaires minimaux (MDER) sont déterminés en se servant des normes établies par le groupe
doexpert FAO/ OMS sur | es besoins doW®neddg®ee dt
par sexe est donngar les perspectives de la population des Natigms (estimations de 2017).

Les données sur la taille des individus sont obtenues atiprés | ®eDldsSaux de natalité sont

ceux de 7ldéul NETIAIT. Le MDER a ®t® estim® en

i nf or mat i ommodéele EXCBELais ehdigna par la FAO a cet effet. La disponibilité

6 Organisation Mondiale de la Santé
" Institut National dda Statistique

————————
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énergétique alimentaire par personne etparrjo des BA sert de proxy po
alimentaire moyen (DEC).

2M®t hodol ogi e de cal cul | 61l ndi ce GI obal |
Léindice gl obal des pertes alimentaires est |
de difféerentpays composant une entit® g®ographique.
essentiels dans | e syst me de production dobéu
mondi al et international des pr o@r cs baec mmplei

12. Par ailleurs, les pays peuvent calculer, si les données sont disponibles, des indices de pertes
alimentaires au niveau désagrégé, par zone géographique ou par zone agro écologique, ou les
différents maillons de la chaine de valélramps, transport, marchés, transformation etc.).

Le calcul de | 6indice gl obal de's pertes al i me]

. Choix dbébune; ann®e de base
ii.  sélection du panier de biens et compilation du poids de chaqué bidnd ann ®e de [
iii. estimaton des pourcentages de pertes pour chaque preduitu pourcentage de

pertes alimentaires (PPA) du pays;
iv. comparaison des PPA dans | e temps et calc
v. agr®gation des | PA pour d®duire | 61 GPA.

Les formules suivantes sont utilisées pour le calaul d® P A , Il PA et | GPA dobun
PPA, = ZLeGinPie) 1py — PPAs 100 jgpa, = D P
i Qijto P jto i PP A i, wi
Oul,;, est le pourcentage de perte (estimé ou observe)
i=pays; j=produit; t=annéetest | 6ann®e de base
q;;:0 €St la quantité (Produt i on + | mportations)t,du produit |
pppest |l e prix international tdu produit j en d

w; est la valeur totale de la production agricole du pays i aux prix internatienaddlars
pendant | 6ann®e de base.

Sélection du panier de biens

La sélection des produits se fait en tenant compte des objectifs nationaux. En effet, il est difficile
de trouver des estimations des pertes pour tous les produits consommés dans tgaplas pa

esti mer | 6i ndi c ks cgnpardisarls interhatiorfalasc VU guie da diversité
alimentaire et | 6atteinte de | a s®curit® alim
cal cul de 1 061 GPA, | e pgraciuré de rubriques de Eroduits eoovirant U n

de nombreuses facettes doun: Cé@ges fhééguanmeuses,i br ®.
Fruits & Légumes, Racines & Tubercules, Autres Cultures (Oléagineux, Sucre, Stimulants, et

————————
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Epices), Produits Animaux &oissons et Produits Halieutiques. Il faut choisir 10 produits dans
ces différentes rubriques.

La recommandation internationale consiste a constituer 5 rubriques et de choisir deux produits

par rubrique. Les données utilisées dans ce document sont issuBgaths Alimentaires (BA)

qgui ne traitent pas des produits halieutiqgue:
compte dans ce document. La méthode de sélection par défaut suivi au plan international consiste

a ordonner la valeur de la prodioct des produits par pays et par rubrique et de choisir les deux
produits qui ont la plus grande valeur de la production par rubrique.

Le processus de sélection est basé sur la valeur en dollars des prix internationaux des produits au
cours de l'année dease. Au niveau national, les pays peuvent utiliser leur propre ensemble de
valeurs ou de quantités et leurs prix ou utiliser différents critéres basés sur les politiques, pour
autant que les rubriques principales soient couvertes. Une fois le paniesddéspchoisi, ce

panier reste fixe au niveau global pour permettre les comparaisons dans le temps (FAO, 2018b).

Par ailleurs, la FAO explique que

i.  Les rubriques correspondent aux groupes d'aliments de base et aux besoins alimentaires.
Chaque pays devraibnc avoir au moins un produit prioritaire dans chaque rubrique.

ii. Les niveaux de perte des produits dans les rubriques devraient étre globalement similaires
alors que les pertes moyennes entre les produits de différentes rubriques seront
systématiquementifferentes. Par exemple, la variation des pertes en fruits est supérieure
a celle en graines, mais les pertes au sein des graines peuvent étre similaires.

Pour | e cas du Mal i, pui sque qudon ne di SpPoOSEe
BA, nous avons eu recours aux apports caloriques des produits. La sélection du panier de biens a
®t ® faite en fonction de | 6apport cal orique
apport calorique par rubr i guecetexetcibegontme®eus de b a
Comptet enu de | 6i mportance de certains produits
effectué certains ajustements au panier de produits assortis de la méthodologie edesgasci

Le tableau suivantdonnefabt e final e des produits retenus p
poids qui leur sont associés.
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Tableau 27: Sélection du panier des biens a I'année de base (20&0poids associé aux produits

Blé 0,3
Mais 20,7
Riz (equiv. Blanchi) 29,4
Millet 19,0
Sorgho 17,1
Manioc 0,2
Pommes de terre 0,1
Patates douces 1,0
Igname 0,4
Arachides 6,6
Tomates 0,2
Oignons 0,1
Oranges et Mandarines 0,6
Bananes 0,5
Lait 3,8
ifufs 0,1

100

Estimation des pourcentages de pertes par produit et calcul du PPA

Une fois | e pani e suivaneestda calculsdespbuméntages dadsol@st a p e
pertes sont exprimées en pourcentage de la disponibilité totale (Production + Importation). Le
choix des pourcentages au lieu des valeurs de la perte se justifient par le fait que les pourcentages
sont rel ati vement st a Bl dess valairs.nPour thaquet peoduft, sle I
pourcentage de pert {) est soit estimé, soit observe.

Ces pourcentages peuvent étre obtenus a travers des enquétes aupres des exploitants agricoles en

incluant ° | 6enqu°°t e trbeokes ehestimés lespourcantaged de gertgs e r t
a travers certaines méthodologies telles que élaborées par la FAO a travers la Stratégie Globale
doAmM®l i oration des Statistiques Agricoles et |

effet, unedes utilisations du compte des disponibilitddisations (CDU) correspond aux pertes

du pr o d-adire, les guadités du produit, exprimées en équivgdgntaire, qui
nbatteignent pas | e stade de d®ttitesdepertdssontt ' abs
estimées dans le cadre des CDU et validées par un groupe de travail technique ou une autre
institution responsable des BA.

Les pertes dans les BA sont exprimées en quantités totales et converties en pourcentages de
pertes en utilisania disponibilitéet ot al e . Cbest cette derni re ap
cadre de cet exercicee tableau suivant donne les pourcentages de perte par produit retenu selon

les années.




Rapportnda i onal dobéanalyse des

Tableau 28: Répartition despourcentages de pertes alimentaire par produit(%)

[BEm 52 5,4 5,4 5,6 5,8 5,6 0,3
PVESI 150 15,0 15,0 15,0 15,0 15,0 20,7

'Riz (equiv. Blanchi) 11,0 10,6 9,7 10,3 10,6 10,6 29,4
PVl 164 16,4 16,3 16,6 16,4 16,4 19,0
[Sorghe 16,4 16,4 16,6 16,4 16,5 16,5 17,1
PVERGER 15,0 15,0 15,0 15,0 15,0 8,8 0,2
Pommesdeterre 329 34,7 34,8 35,0 34,8 34,6 0,1

Patates douces 150 15,0 15,0 15,0 15,0 15,0 1,0

flgname I 50 5,0 5,0 5,0 5,0 5,0 0,4
PATEChideSTY 16,3 16,1 15,7 161 15,9 16,6 6.6
[Tomates 143 14,4 12,9 14,1 13,0 13,6 0,2
[CighoRsIe 10,0 10,0 10,0 10,0 10,0 10,0 0,1
~Oranges et Mandarines 9,9 9,9 9,9 9,7 8,0 8,1 0,6
JBanafesIN 20,0 20,0 20,0 20,0 20,0 20,0 05

Lait (excl. Beurre) 45 4,2 4,4 3,8 3,8 3,7 3.8
fREESI— 250 25,0 24,9 25,0 24,9 24,9 0,1

Le pourcentage des pertes alimentaires (PPA) fournit le niveau moyen de perte et peut aider les
pays °~ ®valuer | e niveau et | 6ampleur des per
ou dans un contexte internatsoh . Il est calcul ® ¥ | 6aide de | a

ppa. = i lije #(Qijeo*Pjra)

it

L Qo Bjto

Calcul de I 6indice des pertes alimentaires (1

L6I PA est obtenu en faisant | e ratio du PPA d

faut donc choisir une année de base arpdujuel les IPA seront calculés et interprétés. Toutes

variations observ®es dans |l a s®rie des | PA sol
IPA, = 2%t 4 100

ito
Agr ®gation des | PA pour d®duire | 61 GPA

L6I GPA est 1 06indice gl estiadnu glaeesa umeenoyerees poredéréeme n t
déindices unigues calcul ®s pour tous | es pays
global de pertes alimentaires (IGPA) ou en indice régional de pertes alimentaires (IRPA), les
indices pays sont agrég en utilisant la pondération égale a la valeur totale de la production

agricole dans | 6ann®e de r ®f ®rence.

Les pond®rations de |61 GPA refl tent | 6i mport
des produits en termes de dollar international rslaiif reste du monde. Pour ce qui concerne

I 61 PA, |l es pond®rations constituent aussi | a
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mais relatives © |l a valeur de production du p
référence.

X5, IPA, *w,

=
i=1

IGPA, =
w;

L 6 | Aale sera pas calculé dans le cadre de cet exercice car les données dont on dispose ne le
per mettent pas. Le tableau suivant fournit | e:
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Annexe?2: TDR de la mission

Proj et dudSaipi das ODD en Afrique (SODDA)
s,

2
-
=

FI NANCEMENT DU MI NI STERE DE LOEUROPE ET DES AFFAI

Termes de référence

I. CONTEXTE ET JUSTIFICATION

R

Dans | e cadre du plan acc®l ®&r ® dbéassistance technique

Statistiques Agricoles et Rurales, la FAO/Stratégie Mondiale a signé en novembre 2016 avec

| 60bservatoire ®conomique et statistiqgue doéAfrique

pour apporter une assistance t edehenforcement dés cdpacitésdasse

le domaine des bases de sondage principales et de la compilation des bilans alimentaires. Quatre pays
pilotes qui sont le Bénin, le Mali, la Guinée et Madagascar, ont été choisis pour élaborer les bilans
alimentaires avec la nouvelle méthodologie de la FAO. Ces bilans servent entre autre a renseigner deux

indicateurs des Obijectifs de Développement Durable (ODD) :

en

V Léindicateur 2.1.1 port aralimetation (PISA) OPD 2RCibkel «hdciec id e

2030, éliminer la faim et faire en sorte que chacun, en particulier les pauvres et les personnes en

situati on vul n®r abl e, y compri s |l es nourrissons,

alimentation saine, nutritive et suffisante »

V L6i ndil2.al:dndice relatif aux pertes alimentaires mondiales ODD 12 Cible 3 « D6 i c i

2030, r®duire de moiti® ° | 6®chell e mondi al
niveau de la distribution comme de la consommation et réduire les pertes de produits alimentaires
tout au | ong des <cha’  nes de production et

récolte »

Conform®ment ° son objectif dbébappui au suivi des

(SODDA) se proposeddb appuyer | 6 an as alimeatairdsetlaboréssdank e tadra du protocole
débaccord entre |l a FAO/ SM et AFRI STAT.

Il. OBJECTIES

A travers cette activité, le projet SODDA vise a soutenir la production des indicateurs de suivi relatifs a

| 80DD nAS8. Pders a@aetifamseyviendront compl ®t er |l es

concernant | 6®] aboration de bilans alimentaires
dans les Etats Membres.
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Ce soutien inclut le recrutement de deux consultants nationaux (champs agriculture et élevage) chargés

de produire un rapport nati onal ddanalyse des bilans
Mali).
Travaillant en étroite collaboration avec le groupe de travail qui a élaboré le bilan alimentaire dans chaque
pays et AFRISTAT, les objectifs spécifiques assignés aux consultants nationaux sont de:
1. Faire une analyse FFOM/SWOT a partir du CDU ;
2. Etudier | a d®pendance et; | autosuffisance al me nt
3. Estimer les indicateurs 2.1.1 (a partir de la Disponibilité Energétique Alimentaire) et 12.3.1 (a
partir des pertes post récoltes) ;
4. R®di ger un rapport déanal yse.
1. La méthodologie utilisée est bien explicitée
2. Lédbanalyse FFOM/ SWOT est faite
3. Lesindicateursdedépendance et dbéautosuffisance ali mentaire s
4. lesindicateurs 2.1.1et 12.3.1 sont estimés et analysés.
Ill. METHODE ET PRESTATION ATTENDUE
Les bilans alimentaires comportent deux parties : l e compte de disponibilit® et
bila n . Il sbagira
1. Sur | e CDU, déanalyser chaque produit retenu par |
d®t ai |l |l ®e en terme de s®curit® alimentaire. Plus pr
produit en termes de nutriments, son statut (impor t ®, export ®, place dans | e m
et dbébesquisser des recommandations en terme de s®cu
2. Sur l e bil an, de calculer |l es indicateurs |i ®s aux
des objectifs.
Un responsabl es pdRicAFRRIgSuTeAnle n t d®di ® au pilotage de | dac
processus et accompagnera |l es consultants nationaux p
résultats obtenus dans chaque pays. Ce coordinateur sera étroitement associé aux travaux et aux phases
de validation des livrables.
IV. LIVRABLES ATTENDUS
1. Un document présentant la méthodologie utilisée ou les choix seront décrits clairement et
notamment le mode de calcul des indicateurs;
2. Une proposition de plan du rapport dbéanal yse
3. Unrapport doéanalyse, apr s validation du plan par |

Lieu de travail : (Bamako) Mali

XX
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Annexe3: Bilan Alimentaire 20%
Population ('000): 17,468
Dlsponlblllte_:_r;/lt;:rleure (e Utilisations Domestiques (1000 TM) Disponibilité par téte
. . . guantité | Calorie | Protéines | Graisses
Prod. | Imp. | Exp. | Var.S. | Alim. | Trans. | Alim.T | Pertes | Alim. A. | Seme. | Ut.Ind. | Ut. Res. Bar |
ar jour

Produit 1000 Tonnes Métriques g kcal g g
Total-Demande 80 56
Produits Végétaux 13790.4 | 1489.1 | 134.7 502.118843.5 | 1029.3 -0.2 | 1860.3 0.0 196.1 | 2365.8 348.1 1387 2589 63 41
Produits Animaux 1308.4 17.3 0.1 0.0 ] 1281.0 0.0 0.0 43.2 0.0 0.0 0.0 1.4 201 229 17 15
Céréales et produits 8051.9| 991.4 2.9 530.8 1 4189.2 224.6 -0.1| 1363.7 0.0 138.3 | 2310.0 283.9 657 1815 45 15
Riz et produits (Equiv. Blanchi) 2331.1| 604.8 0.3 171.5|1431.1 0.0 0.0 290.3 0.0 66.8 975.6 0.3 224 515 11 2
Blé et produits 35.8| 382.1 0.5 154.7 | 239.7 0.0 0.0 22.5 0.0 0.5 0.0 0.0 38 104 1
Orge et produits 0.0 0.7 0.0 0.0 0.6 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.1 0 0 0
Mais et produits 2275.2 2.4 0.7 -18.8| 846.7 0.0 0.0 381.0 0.0 28.1 926.0 113.9 133 423 11 5
Seigle et produits 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0 0 0 0
Avoine et produits 0.0 0.1 0.0 0.0 0.1 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0 0 0
Mil et produits 1863.4 0.0 0.5 71.8| 901.5 22.1 0.0 343.1 0.0 22.8 408.4 93.2 141 421 9 4
Sorgho et produits 1526.0 0.0 0.0 151.7 | 752.8 202.5 0.0 323.5 0.0 19.2 0.0 76.4 118 344 10 3
Autres Céréales et produits 20.4 1.3 1.0 0.0 16.7 0.0 0.0 3.1 0.0 1.0 0.0 0.0 3 8 0 0
Racines amylacées et produits 618.5 59.8 0.1 0.0 533.1 0.0 0.0 140.9 0.0 2.1 0.0 2.1 84 78 1 0
Pomme de terre et produits 183.4 35.8 0.1 0.0| 1405 0.0 0.0 76.5 0.0 2.1 0.0 0.0 22 16 0 0
Manioc et produits 42.2 0.0 0.0 0.0 26.9 0.0 0.0 13.2 0.0 0.0 0.0 2.1 4 5 0 0
Patate douce et produits 303.8 0.0 0.0 0.0| 258.3 0.0 0.0 45.6 0.0 0.0 0.0 0.0 41 39 1 0
Autres racines et tubercules 6.3 6.1 0.0 0.0 11.8 0.0 0.0 0.6 0.0 0.0 0.0 0.0 2 8 0 0
Ilgnames 82.8 17.9 0.0 0.0 95.6 0.0 0.0 5.0 0.0 0.0 0.0 0.0 15 15 0 0
Cultures sucriéeres (Excl. Prod.) 799.3 0.0 0.0 0.0 5.6 753.9 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 39.8 0 0
Canne a sucre 793.7 0.0 0.0 0.0 754 0 0 0 40 0 0 0
Betterave a sucre 5.6 0.0 0.0 0.0 0 0 0 0 0
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Edulcorants 57.1| 210.8 4.1 -49.6 | 300.6 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 12.8 47 163 0 0
Sucre non centrifuge

Sucre et produits (Equiv. Brute) 50.0 | 198.3 0.0 -49.3| 285.3 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 12.2 45 159 0 0
Miel

Autres édulcorants et produits 0.0 12.5 4.0 -0.4 8.2 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.7 1 1 0 0
Légumineuses et produits 7.1 0.0 0.0 0.0 7.1 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 1 0 0
Haricots secs et produits 4.3 0.6 0.2 0.0 4.7 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0 0
Pois secs et produits 0.0 0.2 0.0 -0.4 0.6 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0 0 0
Autres légumineuses et produits 215.0 0.0 0.0 0.0| 157.6 0.0 0.0 29.4 0.0 28.0 0.0 0.0 25 85 6 1
Fruits a coque et produits 77.1 10.3| 73.8 0.0 13.2 0.0 0.0 0.4 0.0 0.0 0.0 0.0 0
Fruits a coque et produits 77.1 10.3| 73.8 0.0 13.2 0.0 0.0 0.4 0.0 0.0 0.0 0.0 0 0
Oléagineux (ecl. Prod.) 538.9 46| 313 11.2 | 339.2 50.7 0.0 74.3 0.0 27.6 0.0 9.1 53 147 6 12
Soja et produits 5.8 0.3 0.0 0.0 4.4 0.0 0.0 0.1 0.0 11 0.0 0.0 1 2 0 0
Arachides (Equiv. Décortiquée) 421.9 0.6 2.2 0.0| 3149 0.0 0.0 70.4 0.0 25.9 0.0 9.1 49 136 6 12
Tournesol 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0 0 0 0
Graines de Colza/Moutarde 0.0 1.7 0.0 0.0 17 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0 1 0 0
Noix de coco et copra 0.0 0.9 0.0 0.0 0.9 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0 1 0 0
Graine de Sésame 435 0.0| 289 11.2 0.0 0.0 0.0 3.3 0.0 0.1 0.0 0.0 0 0 0 0
Noix de Palmiste 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0 0 0 0
Olives 0.0 0.1 0.0 0.0 0.1 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0 0 0 0
Autres oléagineux 68.3 1.0 0.3 0.0 17.3 50.7 0.0 0.5 0.0 0.5 0.0 0.0 3 6 0 0
Huiles Végétales et produits 68.6 70.6 1.0 10.1 75.4 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 52.6 0.2 12 101 0 12
Huile de Soja 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0 0 0
Huile d'Arachide 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0 0 0
Huile de Tournesol 0.0 0.2 0.1 0.0 0.1 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0 0 0
Huile de Colza/Moutarde 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0 0 0 0
Huile de Cotton 50.9 3.8 0.0 10.1 44.7 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 7 62 0 7
Huile de Palmiste 0.0 0.7 0.0 0.0 0.7 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0 1 0 0
Huile de Palm 0.0 64.1 0.8 0.0 18.2 0.0 0.0 0.0 0.0 45.0 0.1 3 25 0 3
Huile de Coco 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0 0 0
Huile de Sésame 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0 0 0 0
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Huile d'Olive vierge 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0 0 0 0
Huile de son de riz

Huile de Germe de Mais 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0 0
Autres huiles végétales 17.7 1.7 0.1 0.0 11.7 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 7.6 0.1 13 0 2
Légumes et produits 1355.4 44.1 0.3 -0.1 | 1314.5 0.0 0.0 84.6 0.0 0.0 0.0 0.1 206 53 3 0
Tomates et produits 171.0 5.5 0.0 0.0 150.8 0.0 0.0 25.7 0.0 0.0 0.0 0.0 24 0 0
Oignons secs 92.3 0.0 0.0 0.0 83.1 0.0 0.0 9.2 0.0 0.0 0.0 0.0 13 0 0
Autres Légumes et produits 1092.1 38.6 0.3 -0.1]1080.7 0.0 0.0 49.7 0.0 0.0 0.0 0.1 169 42 2 0
Fruits et produits (Vin Exclu.) 1192.4 26.0| 17.3 0.2 | 1039.2 0.0 0.0 161.8 0.0 0.0 0.0 0.0 163 71 1 1
Orange, Tang-Mand. Et produits 103.7 6.7 0.1 0.0 99.3 0.0 0.0 10.9 0.0 0.0 0.0 0.0 16 5 0 0
Limons, Limes et produits 34.9 0.3 0.0 0.0 33.4 0.0 0.0 1.8 0.0 0.0 0.0 0.0 0 0
Pamplemousses et produits 0.4 0.0 0.0 0.0 0.4 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0 0
Autres Agrumes et produits 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0 0 0 0
Banane 153.4 7.5 0.0 0.0 128.7 0.0 0.0 32.2 0.0 0.0 0.0 0.0 20 12 0 0
Plantains 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0 0 0 0
Pomme et produits 0.0 5.0 0.0 0.0 5.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 1 0 0 0
Ananas et produits 0.0 2.1 0.0 0.0 2.1 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0 0 0 0
Dattes 0.7 0.1 0.2 0.2 0.4 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0 0 0 0
Raisinet produits 0.0 0.7 0.0 0.0 0.7 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0 0 0 0
Autres fruits et produits 899.3 35| 16.9 0.0| 769.1 0.0 0.0| 116.9 0.0 0.0 0.0 0.0 121 52 1 0
Stimulants 0.0 20.0 0.1 0.0 19.9 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 3] 2 0 0
Café et produits 0.0 0.6 0.0 0.0 0.6 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0 0 0 0
Cacao et produits 0.0 1.2 0.0 0.0 1.2 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0 1 0 0
Thé 0.0 18.2 0.1 0.0 18.1 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 3 1 0 0
Epices 34.1 0.7 1.3 0.0 28.3 0.0 0.0 5.1 0.0 0.0 0.0 0.0 4 14 1 0
Poivre 0.0 0.1 0.0 0.0 0.1 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0 0 0 0
Piment 34.1 0.2 11 0.0 28.1 0.0 0.0 5.1 0.0 0.0 0.0 0.0 4 14 1 0
Clou de girofle 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0 0 0 0
Autres épices 0.0 0.4 0.3 0.0 0.2 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0 0 0
Alcool (Biére et Vin inclus) 777.7] 81| 10[  oo| 7816] 00| 00] 00| oo 32] 0.0 123 ] 48 | 1 0
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Vin 0.0 0.9 0.0 0.0 0.9 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0 0 0
Biere d'Orge 14.0 6.5 0.0 0.0 20.5 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 B 1 0 0
Boisson fermenté 759.5 0.1 0.0 0.0| 759.6 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 119 46 0 0
Boissons alcoolique 0.0 0.7 0.0 0.0 0.7 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0 0 0
Alcool non-alimentaire 4.1 0.0 1.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 3.2 0.0 0 0 0
Produits divers 0.0 41.9 1.2 0.0 40.8 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 6 3 0 0
Aliments pour nourrisson 0.0 0.8 0.0 0.0 0.8 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0

Produits divers 0.0 41.1 1.2 0.0 39.9 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0
Viandes (abatage) et produits 427.9 2.6 0.0 0.0| 430.5 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 68 107 10 7
Viande de Bovin et produits 188.0 0.5 0.0 0.0| 188.6 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 30 47 4 3
Viande d'ovin et caprin et produits 144.5 0.3 0.0 0.0]| 144.8 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 23 40 3 8
Viande de porc et produits 2.6 0.1 0.0 0.0 2.7 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0 0
Chair de volaille et produits 43.8 1.6 0.0 0.0 45.4 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 1 1
Autres viande animale et produits 49.0 0.1 0.0 0.0 49.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 8 10 1 1
Abats comestibles 58.2 0.0 0.0 0.0 58.2 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 10 0
Abats comestibles 58.2 0.0 0.0 0.0 58.2 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 9 10 2

Graisses animales et produits 9.1 0.0 0.0 0.0 9.1 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 1 12 0 1
Graisses animales 9.1 0.0 0.0 0.0 9.1 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 1 12 0 1
Beurre, Ghee 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0 0 0
Créme 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0 0 0 0
fufs et produits 25.8 0.3 0.0 0.0 15.8 0.0 0.0 9.0 0.0 0.0 0.0 1.3 2 0 0
fufs et produits 25.8 0.3 0.0 0.0 15.8 0.0 0.0 9.0 0.0 0.0 0.0 1.3 0 0
Lait et produits (Beurre exclu) 787.3 14.4 0.1 0.0| 767.4 0.0 0.0 34.1 0.0 0.0 0.0 0.0 120 96

Lait et produits 787.3 14.4 0.1 0.0| 767.4 0.0 0.0 34.1 0.0 0.0 0.0 0.0 120 96
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Annexe4 : Bilan Alimentaire 2014
Population ('000): 16,963
Disponibilité_:_r;/lt;érieure (Hoze Utilisations Domestiques (1000 TM) Disponibilité par téte
) ) . guantité | Calorie | Protéines | Graisses
Prod. | Imp. | Exp. | Var.S. | Alim. | Trans. | Alim.T | Pertes | Alim. A. | Seme. | Ut.Ind. | Ut. Res. .
Par jour

Produit 1000 Tonnes Métriques g kcal g g
Total-Demande 74 51
Produits Végétaux 12838.6 | 1148.9 | 150.8 566.4 | 8668.8 | 983.8 -0.2 | 1066.5 766.8 158.9 | 1613.7 12.2 1400 2478 58 37
Produits Animaux 1259.9 29.8 0.2 0.1]1222.1 0.0 0.0 34.8 0.0 5.4 13.8 13.3 197 221 16 14
Céréales et produits 6981.5| 744.9 3.8 575.4 1 3876.1 237.7 -0.1 608.3 742.9 117.8 | 1562.9 1.6 626 1707 42 14
Riz et produits (Equiv. Blanchi) 2166.8 | 439.2 0.4 19.6 | 1401.9 0.0 0.0 146.6 0.0 61.0 976.3 0.5 226 515 11 2
Blé et produits 45.7 | 296.8 2.5 35.8| 279.3 0.0 0.0 22.7 0.0 1.1 0.0 1.1 45 116 3 1
Orge et produits 0.0 0.6 0.1 0.0 0.4 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.1 0 0 0 0
Mais et produits 1744.1 4.1 0.6 30.8| 742.0 0.0 0.0 114.8 344.2 22.2 493.6 0.0 120 383 10 4
Seigle et produits 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0 0 0 0
Avoine et produits 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0 0 0 0
Mil et produits 17155 0.0 0.1 391.1| 805.6 17.5 0.0 198.9 191.4 18.1 93.0 0.0 130 387 8 3
Sorgho et produits 1271.9 3.7 0.0 98.1| 616.5 220.2 0.0 122.3 203.8 14.6 0.0 0.0 100 290 9 3
Autres Céréales et produits 37.4 0.5 0.2 0.0 30.4 0.0 0.0 3.0 3.5 1.0 0.0 0.0 5 16 0 0
Racines amylacées et produits 697.1 51.7 0.6 0.0| 626.9 0.0 0.0 96.4 23.0 1.9 0.0 0.0 101 95 1 0
Pomme de terre et produits 157.4 26.0 0.1 0.0| 1175 0.0 0.0 64.0 0.0 1.9 0.0 0.0 19 14 0 0
Manioc et produits 52.2 0.0 0.0 0.0 214 0.0 0.0 7.7 23.0 0.0 0.0 0.0 3 4 0 0
Patate douce et produits 382.2 0.0 0.0 0.0] 363.1 0.0 0.0 19.1 0.0 0.0 0.0 0.0 59 56 1 0
Autres racines et tubercules 12.0 17.1 0.5 0.0 28.0 0.0 0.0 0.5 0.0 0.0 0.0 0.0 5 5 0 0
Ilgnames 93.3 8.6 0.0 0.0 96.8 0.0 0.0 51 0.0 0.0 0.0 0.0 16 16 0 0
Cultures sucrieres (Excl. Prod.) 734.7 0.0 0.0 0.0 43| 7125 0.0 0.0 0.9 0.0 17.0 0.0 0 0 0
Canne a sucre 729.5 0.0 0.0 0.0 0 712 17
Betterave a sucre 5.2 0.0 0.0 0.0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
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Edulcorants 79.2| 190.8 4.9 -14.6 | 270.3 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 9.4 44 154 0 0
Sucre non centrifuge

Sucre et produits (Equiv. Brute) 75.5| 184.1 0.1 -14.8| 264.8 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 9.4 43 152

Miel 3.7 0.0 0.0 0.0 3.7 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 2

Autres édulcorants et produits 0.0 6.7 4.8 0.2 1.7 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0 0 0
Légumineuses et produits 191.6 1.6 0.0 -0.1] 159.5 0.0 0.0 215 0.0 12.1 0.0 0.0 26 89 6 1
Haricots secs et produits 4.3 1.3 0.0 0.0 5.6 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0 0
Pois secs et produits 0.0 0.2 0.0 -0.1 0.3 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0 0
Autres légumineuses et produits 187.4 0.0 0.0 0.0| 153.7 0.0 0.0 21.5 0.0 12.1 0.0 0.0 25 86 5 1
Fruits a coque et produits 73.8 36| 728 0.0 4.5 0.0 0.0 0.1 0.0 0.0 0.0 0.0 1 0 0
Fruits a coque et produits 73.8 36| 728 0.0 4.5 0.0 0.0 0.1 0.0 0.0 0.0 0.0 0 0
Oléagineux (ecl. Prod.) 383.7 3.0| 34.1 0.0| 254.2 33.7 0.0 37.6 0.0 27.0 0.0 0.0 41 107 5 9
Soja et produits 2.2 0.1 0.0 0.0 2.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.2 0.0 0.0 0 1 0 0
Arachides (Equiv. Décortiquée) 277.0 11 9.1 0.0| 210.0 0.0 0.0 32.9 0.0 26.1 0.0 0.0 34 86 4 7
Tournesol 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0 0 0 0
Graines de Colza/Moutarde 0.0 1.5 0.0 0.0 1.5 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0 1 0 0
Noix de coco et copra 0.0 0.2 0.0 0.0 0.2 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0 0 0 0
Graine de Sésame 22.6 0.0 9.6 0.0 9.0 0.0 0.0 3.7 0.0 0.2 0.0 0.0 1 8 0 1
Noix de Palmiste 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0 0 0 0
Olives 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0 0 0 0
Autres oléagineux 81.9 01| 154 0.0 31.5 33.7 0.0 1.0 0.0 0.5 0.0 0.0 5 11 0 1
Huiles Végétales et produits 56.3 58.5 0.6 5.8 77.2 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 31.0 0.1 12 109 0 12
Huile de Soja 0.0 0.1 0.0 0.0 0.1 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0 0 0
Huile d'Arachide 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0 0 0
Huile de Tournesol 0.0 0.2 0.0 0.0 0.2 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0 0 0
Huile de Colza/Moutarde 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0 0 0 0
Huile de Cotton 44.5 2.8 0.0 5.8 415 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 7 59 0 7
Huile de Palmiste 0.0 0.5 0.0 0.0 0.5 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0 1 0 0
Huile de Palm 0.0 51.8 0.5 0.0 28.9 0.0 0.0 0.0 0.0 22.2 0.1 5 41 0 5
Huile de Coco 0.0 0.1 0.0 0.0 0.1 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0 0 0 0
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Huile de Sésame 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0

Huile d'Olive vierge 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0 0 0 0
Huile de son de riz

Huile de Germe de Mais 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0

Autres huiles végétales 11.8 3.0 0.0 0.0 5.9 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 8.8 0.0 0 1
Légumes et produits 1232.3 30.5 0.6 -0.2|1149.1 0.0 -0.1| 1124 0.0 0.0 0.0 1.0 186 43 2 0
Tomates et produits 120.2 2.4 0.2 0.0] 1104 0.0 0.0 12.0 0.0 0.0 0.0 0.0 18 0 0
Oignons secs 72.7 13.6 0.0 0.0 7.7 0.0 0.0 8.6 0.0 0.0 0.0 0.0 13 0 0
Autres Légumes et produits 1039.4 14.5 0.4 -0.2| 961.1 0.0 -0.1 91.8 0.0 0.0 0.0 1.0 155 34 2 0
Fruits et produits (Vin Exclu.) 1327.9 11.8| 29.3 0.1 1120.5 0.0 0.0 189.9 0.0 0.0 0.0 0.0 181 86 1 1
Orange, Tang-Mand. Et produits 104.8 3.8 0.0 0.0 97.9 0.0 0.0 10.8 0.0 0.0 0.0 0.0 16 0 0
Limons, Limes et produits 36.4 0.2 0.0 0.0 34.7 0.0 0.0 1.8 0.0 0.0 0.0 0.0 0 0
Pamplemousses et produits 0.7 0.0 0.0 0.0 0.7 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0 0
Autres Agrumes et produits 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0 0 0 0
Banane 136.4 0.0 0.0 0.0] 109.1 0.0 0.0 27.3 0.0 0.0 0.0 0.0 18 11 0 0
Plantains 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0 0 0 0
Pomme et produits 0.0 2.3 0.0 0.0 2.3 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0 0 0 0
Ananas et produits 0.0 2.0 0.0 0.0 2.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0 0 0 0
Dattes 0.7 0.1 0.4 0.1 0.3 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0 0 0 0
Raisinet produits 0.0 0.3 0.0 0.0 0.3 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0 0 0 0
Autres fruits et produits 1048.9 3.0 288 0.0| 873.2 0.0 0.0 150.0 0.0 0.0 0.0 0.0 141 69 1 1
Stimulants 73.8 36| 728 0.0 4.5 0.0 0.0 0.1 0.0 0.0 0.0 0.0 1 2 0 0
Café et produits 0.0 0.4 0.0 0.0 0.4 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0 0 0 0
Cacao et produits 0.0 1.0 0.0 0.0 1.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0 1 0 0
Thé 0.0 6.8 0.5 0.0 6.3 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 1 0 0 0
Epices 27.4 1.4 0.8 0.0 27.8 0.0 0.0 0.2 0.0 0.0 0.0 0.0 4 14 1 0
Poivre 0.0 0.1 0.0 0.0 0.1 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0 0 0 0
Piment 27.4 0.3 0.6 0.0 26.8 0.0 0.0 0.2 0.0 0.0 0.0 0.0 4 14 1 0
Clou de girofle 0.0 0.1 0.0 0.0 0.1 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0 0 0
Autres épices 0.0 0.9 0.2 0.0 0.8 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0 0 0 0
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Alcool (Biere et Vin inclus) 1053.3 7.6 0.9 0.0 | 1057.1 0.0 0.0 0.0 0.0 2.7 0.0 171 67 1 0
Vin 0.0 0.4 0.0 0.0 0.4 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0 0 0
Biere d'Orge 13.0 6.4 0.3 0.0 19.2 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 3 0 0
Boisson fermenté 1037.0 0.0 0.0 0.0 1037.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 167 66 1 0
Boissons alcoolique 0.0 0.6 0.1 0.0 0.5 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0 0 0
Alcool non-alimentaire 3.2 0.1 0.6 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 2.7 0.0 0 0 0
Produits divers 0.0 354 1.7 0.0 33.7 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0 0
Aliments pour nourrisson 0.0 0.6 0.0 0.0 0.6 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0

Produits divers 0.0 34.8 1.7 0.0 33.1 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0 0
Viandes (abatage) et produits 400.1 2.4 0.0 0.0 390.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 12.5 63 99 9 7
Viande de Bovin et produits 181.4 0.8 0.0 0.0] 1731 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 9.1 28 44 4 3
Viande d'ovin et caprin et produits 129.4 0.2 0.0 0.0]| 127.2 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 2.4 21 35 3 2
Viande de porc et produits 2.7 0.1 0.0 0.0 2.7 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.1 0 0
Chair de volaille et produits 38.3 1.3 0.0 0.0 39.6 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 1 0
Autres viande animale et produits 48.2 0.0 0.0 0.0 47.3 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.9 10 1 1
Abats comestibles 54.8 0.0 0.0 0.0 54.8 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 9 10 0
Abats comestibles 54.8 0.0 0.0 0.0 54.8 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 9 10 1 0
Graisses animales et produits 8.6 14.6 0.0 0.0 8.6 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 13.8 0.8 1 12 0 1
Graisses animales 8.6 14.6 0.0 0.0 8.6 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 13.8 0.8 1 12 0 1
Beurre, Ghee 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0 0 0
Créme 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0 0 0 0
fufs et produits 26.1 0.2 0.0 0.0 143 0.0 0.0 6.6 0.0 5.4 0.0 0.0 2 0 0
fufs et produits 26.1 0.2 0.0 0.0 14.3 0.0 0.0 6.6 0.0 5.4 0.0 0.0 0 0
Lait et produits (Beurre exclu) 770.4 12.5 0.2 0.1| 7545 0.0 0.0 28.2 0.0 0.0 0.0 0.0 122 97

Lait et produits 770.4 12.5 0.2 0.1| 754.5 0.0 0.0 28.2 0.0 0.0 0.0 0.0 122 97
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Annexe5 : Bilan alimentaire 2013
Population ('000): 16,478
Disponibilité_:_r;/lt;érieure (dvey Utilisations Domestiques (1000 TM) Disponibilité par téte
) ) ) guantité | Calorie | Protéines | Graisses
Prod. | Imp. | Exp. | Var.S. | Alim. | Trans. | Alim.T | Pertes | Alim. A. | Seme. | Ut.Ind. | Ut. Res. .
Par jour

Produit 1000 Tonnes Métriques g kcal g g
Total-Demande 77 62
Produits Végétaux 9997.8 | 769.3 62.1 -464.9 | 7316.8 577.6 -- 566.0 646.8 217.1| 1841.0 4.6 1217 2470 62 48
Produits Animaux 1168.3 | 29.5 0.1 0.0 | 1143.5 0.0 -- 27.3 0.0 4.4 10.3 12.1 190 223 16 15
Céréales et produits 5736.3 | 427.8 4.8 -476.4 | 3656.0 42.6 -- 491.7 625.9 189.6 | 1629.8 0.1 608 1729 42 13
Riz et produits (Equiv. Blanchi) 2211.9| 123.3 0.1 -146.3 | 1234.2 0.0 -- 149.1 0.0 68.4 | 1029.7 0.0 205 524 11 2
Blé et produits 27.4| 299.7 2.7 120.0| 197.9 0.0 -- 5.9 0.0 0.6 0.0 0.0 33 92 3 1
Orge et produits 0.0 0.3 0.0 0.0 0.2 0.0 -- 0.0 0.0 0.0 0.0 0.1 0 0 0 0
Mais et produits 1502.7 4.4 15 0.0| 582.2 0.0 -- 90.3 301.0 32.1 500.1 0.0 97 308 8 8
Seigle et produits 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 - 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0 0 0 0
Avoine et produits 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 - 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0 0 0 0
Mil et produits 1152.3 0.0 0.3 -200.0 | 865.1 18.6 -- 153.7 162.3 52.3 100.0 0.0 144 428 9 4
Sorgho et produits 819.6 0.0 0.0 -250.0 [ 758.3 24.0 - 90.8 160.4 36.1 0.0 0.0 126 368 11 4
Autres Céréales et produits 22.3 0.2 0.1 0.0 18.2 0.0 - 1.9 2.2 0.0 0.0 0.0 8 10 0 0
Racines amylacées et produits 453.0| 15.2 0.4 0.0| 4343 0.0 -- 16.4 17.1 0.0 0.0 0.0 72 67 1 0
Pomme de terre et produits 87.0| 121 0.4 0.0 98.7 0.0 - 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 16 12 0 0
Manioc et produits 38.0 0.0 0.0 0.0 20.9 0.0 - 0.0 17.1 0.0 0.0 0.0 3 4 0 0
Patate douce et produits 250.0 0.0 0.0 0.0] 2375 0.0 - 12.5 0.0 0.0 0.0 0.0 39 38 1 0
Autres racines et tubercules 0.0 3.1 0.0 0.0 3.1 0.0 - 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 1 1 0 0
Ilgnames 78.0 0.0 0.0 0.0 74.1 0.0 -- 3.9 0.0 0.0 0.0 0.0 12 12 0 0
Cultures sucrieres (Excl. Prod.) 360.8 0.0 0.0 0.0 0.0| 339.9 -- 0.0 3.8 0.0 17.0 0.1 0 0
Canne a sucre 357.0 0.0 0.0 0.0 340 -- 0 0 17 0 0 0 0
Betterave a sucre 3.8 0.0 0.0 0.0 0 -- 0 0 0 0




Annexes

Edulcorants 36.2 | 201.3 4.3 11.9| 216.8 0.0 - 0.0 0.0 0.0 0.0 45 36 128 0 0
Sucre non centrifuge

Sucre et produits (Equiv. Brute) 36.0 | 196.1 0.1 11.9| 215.6 0.0 -- 0.0 0.0 0.0 0.0 4.5 36 128

Miel 0.2 0.0 0.0 0.0 0.2 0.0 -- 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0

Autres édulcorants et produits 0.0 5.2 4.2 0.0 1.0 0.0 - 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0 0 0
Légumineuses et produits 131.2 5.0 0.0 -0.2| 135.7 0.0 -- 0.0 0.0 0.5 0.0 0.0 23 78 5 1
Haricots secs et produits 0.0 4.9 0.0 0.0 4.9 0.0 - 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0 0
Pois secs et produits 0.0 0.0 0.0 -0.2 0.2 0.0 - 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0 0 0
Autres légumineuses et produits 131.2 0.0 0.0 0.0| 130.6 0.0 - 0.0 0.0 0.5 0.0 0.0 22 75 5 1
Fruits a coque et produits 41.6 16| 244 0.0 18.8 0.0 -- 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0 1
Fruits a coque et produits 41.6 16| 24.4 0.0 18.8 0.0 - 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0
Oléagineux (ecl. Prod.) 755.7 24| 20.0 0.0| 345.6| 195.0 - 10.6 0.0 26.9 | 160.0 0.0 57 209 9 18
Soja et produits 1.9 0.2 0.0 0.0 2.1 0.0 - 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0 1 0 0
Arachides (Equiv. Décortiquée) 515.3 0.6 2.2 0.0| 3174 0.0 - 10.3 0.0 26.0 160.0 0.0 53 188 8 16
Tournesol 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 - 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0 0 0 0
Graines de Colza/Moutarde 0.0 1.3 0.0 0.0 1.3 0.0 - 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0 0 0
Noix de coco et copra 0.0 0.2 0.0 0.0 0.2 0.0 -- 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0 0 0
Graine de Sésame 35.0 00| 17.8 0.0 16.8 0.0 - 0.0 0.0 0.5 0.0 0.0 3 16 0 1
Noix de Palmiste 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 - 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0 0 0
Olives 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 = 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0 0 0
Autres oléagineux 203.5 0.0 0.0 0.0 7.8| 195.0 = 0.3 0.0 0.4 0.0 0.0 1 0 0
Huiles Végétales et produits 79.4| 427 0.3 0.0 89.7 0.0 -- 0.0 0.0 0.0 32.0 0.0 15 122 0 14
Huile de Soja 0.0 2.8 0.1 0.0 2.7 - 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0 0 0
Huile d'Arachide 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 - 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0 0 0
Huile de Tournesol 0.0 0.1 0.0 0.0 0.1 = 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0 0 0
Huile de Colza/Moutarde 0.0 0.7 0.0 0.0 0.7 - 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0 0 0
Huile de Cotton 40.4 1.4 0.0 0.0 41.8 - 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 7 61 0 7
Huile de Palmiste 0.0 0.1 0.0 0.0 0.1 - 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0 0 0 0
Huile de Palm 0.0| 333 0.2 0.0 11.3 -- 0.0 0.0 0.0 21.8 0.0 2 17 0 2
Huile de Coco 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 = 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0 0 0 0
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Huile de Sésame 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 -- 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0

Huile d'Olive vierge 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 -- 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0 0 0 0
Huile de son de riz

Huile de Germe de Mais 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 - 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0 0
Autres huiles végétales 39.0 4.2 0.1 0.0 32.9 0.0 - 0.0 0.0 0.0 10.2 0.0 39 0 5
Légumes et produits 1679.3 | 22.3 0.3 -0.1 | 1663.2 0.0 -- 38.2 0.0 0.0 0.0 0.0 277 61 3 0
Tomates et produits 46.7 7.0 0.0 0.0 49.0 0.0 -- 4.7 0.0 0.0 0.0 0.0 8 0 0
Oignons secs 43.6| 10.3 0.0 0.0 48.5 0.0 -- 5.4 0.0 0.0 0.0 0.0 8 3 0 0
Autres Légumes et produits 1589.0 4.9 0.3 -0.1 | 1565.6 0.0 - 28.2 0.0 0.0 0.0 0.0 260 56 3 0
Fruits et produits (Vin Exclu.) 600.1 8.8 6.0 -0.1| 594.2 0.0 -- 8.8 0.0 0.0 0.0 0.0 99 45 1 0
Orange, Tang-Mand. Et produits 21.5 0.9 0.0 0.0 22.3 0.0 - 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0 0
Limons, Limes et produits 26.3 0.1 0.0 0.0 26.5 0.0 - 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0 0
Pamplemousses et produits 0.7 0.0 0.0 0.0 0.7 0.0 - 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0 0
Autres Agrumes et produits 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 - 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0 0 0 0
Banane 181.4 1.3 0.0 0.0]| 182.8 0.0 - 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 30 18 0 0
Plantains 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 -- 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0 0 0 0
Pomme et produits 0.0 1.6 0.0 0.0 1.6 0.0 - 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0 0 0 0
Ananas et produits 0.0 1.2 0.0 0.0 1.2 0.0 - 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0 0 0 0
Dattes 0.7 0.1 0.1 -0.1 0.7 0.0 - 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0 0 0 0
Raisinet produits 0.0 0.2 0.0 0.0 0.2 0.0 = 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0 0 0 0
Autres fruits et produits 369.5 3.3 5.8 0.0| 358.1 0.0 = 8.8 0.0 0.0 0.0 0.0 60 25 0 0
Stimulants 0.2 9.7 0.2 -0.1 9.7 0.0 - 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 2 1 0 0
Café et produits 0.0 0.7 0.0 -0.1 0.7 0.0 = 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0 0 0 0
Cacao et produits 0.0 0.6 0.0 0.0 0.6 0.0 - 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0 0 0 0
Thé 0.2 8.4 0.2 0.0 8.4 0.0 - 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 1 1 0 0
Epices 255 1.0 0.5 0.0 25.8 0.0 - 0.2 0.0 0.0 0.0 0.0 4 13 1 0
Poivre 0.0 0.3 0.0 0.0 0.3 0.0 -- 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0 0 0 0
Piment 255 0.2 0.5 0.0 25.0 0.0 - 0.2 0.0 0.0 0.0 0.0 4 13 1 0
Clou de girofle 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 - 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0 0 0
Autres épices 0.0 0.6 0.1 0.0 0.5 0.0 - 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0 0 0 0
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Alcool (Biere et Vin inclus) 98.6 6.5 0.4 0.0| 102.6 -- 0.0 0.0 0.0 2.2 0.0 17 6 0 0
Vin 0.0 0.4 0.0 0.0 0.4 -- 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0 0 0
Biere d'Orge 13.0 5.2 0.0 0.0 18.2 -- 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 1 0 0
Boisson fermenté 83.6 0.0 0.0 0.0 83.6 -- 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 14 4 0 0
Boissons alcoolique 0.0 0.4 0.0 0.0 0.4 - 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0 0 0
Alcool non-alimentaire 2.0 0.5 0.4 0.0 0.0 -- 0.0 0.0 0.0 2.2 0.0 0 0 0
Produits divers 0.0 251 0.5 0.0 24.5 0.0 -- 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 2 0 0
Aliments pour nourrisson 0.0 0.6 0.0 0.0 0.6 - 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0

Produits divers 00| 24.4 0.5 0.0 23.9 0.0 -- 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0 0
Viandes (abatage) et produits 374.9 2.8 0.0 0.0| 377.7 0.0 -- 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 63 99 9 7
Viande de Bovin et produits 151.7 0.5 0.0 0.0]| 152.3 0.0 - 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 25 40 4 8
Viande d'ovin et caprin et produits 131.4 0.1 0.0 0.0] 1315 0.0 - 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 22 39 3 8
Viande de porc et produits 2.6 0.0 0.0 0.0 2.6 0.0 - 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0 0
Chair de volaille et produits 44.1 21 0.0 0.0 46.2 0.0 - 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 1 1
Autres viande animale et produits 45.1 0.1 0.0 0.0 45.2 0.0 - 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 1 0
Abats comestibles 54.6 0.0 0.0 0.0 54.6 0.0 - 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 9 10 0
Abats comestibles 54.6 0.0 0.0 0.0 54.6 0.0 - 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 9 10 2

Graisses animales et produits 85| 17.8 0.0 0.0 16.0 0.0 -- 0.0 0.0 0.0 10.3 0.0 3 21 0 2
Graisses animales 85| 17.8 0.0 0.0 16.0 0.0 - 0.0 0.0 0.0 10.3 0.0 3 21 0 2
Beurre, Ghee 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 = 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0 0 0
Créme 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 = 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0 0 0 0
fufs ettsprodui 24.2 0.1 0.0 0.0 13.9 0.0 -- 6.1 0.0 4.4 0.0 0.0 2 0 0
fufs et produits 24.2 0.1 0.0 0.0 13.9 0.0 - 6.1 0.0 4.4 0.0 0.0 0 0
Lait et produits (Beurre exclu) 706.1 8.7 0.1 0.0| 681.3 0.0 -- 21.3 0.0 0.0 0.0 12.1 113 90

Lait et produits 706.1 8.7 0.1 0.0| 681.3 0.0 -- 21.3 0.0 0.0 0.0 12.1 113 90
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Annexe6 : Bilan alimentaire 2012
Population ('000): 16,007
Disponibilité_:_r;/lt;érieure (dvey Utilisations Domestiques (1000 TM) Disponibilité par téte
) ) ) guantité | Calorie | Protéines | Graisses
Prod. | Imp. | Exp. | Var.S. | Alim. | Trans. | Alim.T | Pertes | Alim. A. | Seme. | Ut.Ind. | Ut. Res. .
Par jour

Produit 1000 Tonnes Métriques g kcal g g
Total-Demande 76 60
Produits Végétaux 10381.2 | 1196.4 | 81.1 690.0 | 6665.5 621.6 -- 582.0 764.9 185.3 | 1984.7 2.5 1141 2471 61 46
Produits Animaux 1257.0 33.9 1.2 -0.211231.8 0.0 -- 33.0 0.0 4.2 20.8 0.0 211 224 15 14
Céréales et produits 6674.8 | 807.1 5.4 667.2 | 3563.3 41.6 -- 5858 742.4 157.7 | 1769.0 0.1 610 1734 42 13
Riz et produits (Equiv. Blanchi) 19149 | 584.6 0.1 264.4 | 1170.5 0.0 - 135.1 0.0 60.5 868.9 0.0 200 511 11 2
Blé et produits 40.1 | 199.3 29 52.8| 178.7 0.0 -- 4.5 0.0 0.4 0.0 0.0 31 83 2 1
Orge et produits 0.0 3.3 0.1 0.0 3.1 0.0 -- 0.0 0.0 0.0 0.0 0.1 1 2 0 0
Mais et produits 1713.7 10.7 0.0 0.0| 551.0 0.0 -- 103.3 344.4 25.6 700.1 0.0 94 300 8 8
Seigle et produits 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 - 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0 0 0 0
Avoine et produits 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 - 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0 0 0 0
Mil et produits 1772.3 0.0 0.0 200.0| 907.4 19.5 -- 189.5 212.7 43.1 200.0 0.0 155 462 10 4
Sorgho et produits 1212.4 9.2 1.9 150.0| 735.3 22.1 - 100.9 183.2 28.1 0.0 0.0 126 367 11 4
Autres Céréales et produits 21.4 0.1 0.3 0.0 17.2 0.0 - 1.8 2.1 0.0 0.0 0.0 8 9 0 0
Racines amylacées et produits 475.0 214 0.2 0.0| 460.8 0.0 -- 17.3 18.1 0.0 0.1 0.0 79 76 1 0
Pomme de terre et produits 90.0 10.6 0.1 0.0| 100.5 0.0 - 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 17 12 0 0
Manioc et produits 40.0 0.2 0.0 0.0 22.0 0.0 - 0.0 18.1 0.0 0.1 0.0 4 4 0 0
Patate douce et produits 265.0 0.0 0.1 0.0| 251.7 0.0 - 13.3 0.0 0.0 0.0 0.0 43 41 1 0
Autres racines et tubercules 0.0 10.6 0.0 0.0 10.6 0.0 - 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 2 5 0 0
Ilgnames 80.0 0.0 0.0 0.0 76.0 0.0 -- 4.0 0.0 0.0 0.0 0.0 13 13 0 0
Cultures sucrieres (Excl. Prod.) 394.5 0.0 0.0 0.0 0.0 370.0 -- 0.0 4.5 0.0 20.0 0.0 0 0
Canne a sucre 390.0 0.0 0.0 0.0 370 -- 0 0 20 0 0 0 0 0
Betterave a sucre 4.5 0.0 0.0 0.0 0 = 0 0 0 0
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Edulcorants 37.2| 215.6 6.4 11.3| 232.6 0.0 - 0.0 0.0 0.0 0.0 25 40 141 0 0
Sucre non centrifuge

Sucre et produits (Equiv. Brute) 37.0| 209.4 0.0 13.3| 230.6 0.0 -- 0.0 0.0 0.0 0.0 2.5 39 140

Miel 0.2 0.0 0.0 0.0 0.2 0.0 -- 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0

Autres édulcorants et produits 0.0 6.2 6.4 -2.0 1.9 0.0 - 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 1 0 0
Légumineuses et produits 157.7 2.3 0.2 -0.3] 159.5 0.0 -- 0.0 0.0 0.5 0.0 0.0 27 94 6 1
Haricots secs et produits 0.0 1.7 0.0 0.0 1.7 0.0 - 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0 0
Pois secs et produits 0.0 0.1 0.2 -0.3 0.1 0.0 - 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0 0
Autres légumineuses et produits 157.7 0.5 0.0 0.0| 157.6 0.0 - 0.0 0.0 0.5 0.0 0.0 27 93 6 1
Fruits a coque et produits 41.1 8.8| 36.4 0.0 13.4 0.0 -- 0.2 0.0 0.0 0.0 0.0 2 6 0 0
Fruits a coque et produits 41.1 8.8| 36.4 0.0 13.4 0.0 - 0.2 0.0 0.0 0.0 0.0 0 0
Oléagineux (ecl. Prod.) 738.5 14.3 8.3 12.0| 325.6| 210.0 - 9.8 0.0 27.1| 160.0 0.0 56 204 8 17
Soja et produits 2.0 0.0 0.0 0.0 2.0 0.0 - 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0 1 0 0
Arachides (Equiv. Décortiquée) 478.9 12.4 1.2 0.0| 294.3 0.0 - 9.6 0.0 26.1 160.0 0.0 50 179 8 15
Tournesol 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 - 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0 0 0 0
Graines de Colza/Moutarde 0.0 1.0 0.0 0.0 1.0 0.0 - 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0 0 0
Noix de coco et copra 0.0 0.2 0.0 0.0 0.2 0.0 -- 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0 0 0
Graine de Sésame 39.0 0.0 7.1 12.0 19.4 0.0 - 0.0 0.0 0.5 0.0 0.0 3 19 1 2
Noix de Palmiste 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 - 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0 0 0
Olives 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 = 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0 0 0
Autres oléagineux 218.6 0.7 0.0 0.0 8.6 | 210.0 = 0.3 0.0 0.4 0.0 0.0 1 0 0
Huiles Végétales et produits 79.3 40.3 0.1 0.0 84.8 0.0 -- 0.0 0.0 0.0 34.7 0.0 15 118 0 14
Huile de Soja 0.0 0.2 0.0 0.0 0.2 - 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0 0 0
Huile d'Arachide 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 - 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0 0 0
Huile de Tournesol 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 = 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0 0 0
Huile de Colza/Moutarde 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 - 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0 0 0 0
Huile de Cotton 37.3 0.0 0.0 0.0 37.3 - 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 6 56 0 6
Huile de Palmiste 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 - 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0 0 0 0
Huile de Palm 0.0 38.9 0.1 0.0 125 - 0.0 0.0 0.0 26.3 0.0 2 19 0 2
Huile de Coco 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 = 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0 0 0 0




Rapportnda i onal dobéanalyse des

Huile de Sésame 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 = 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0

Huile d'Olive vierge 0.0 0.4 0.0 0.0 0.4 -- 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0 1 0 0
Huile de son de riz

Huile de Germe de Mais 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 - 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0 0
Autres huiles végétales 42.0 0.8 0.1 0.0 34.3 0.0 - 0.0 0.0 0.0 8.4 0.0 42 0 5
Légumes et produits 1179.7 19.5 25 -0.111186.3 0.0 -- 10.5 0.0 0.0 0.0 0.0 203 45 2 0
Tomates et produits 42.0 7.3 0.9 0.0 44.2 0.0 -- 4.2 0.0 0.0 0.0 0.0 8 0 0
Oignons secs 44.0 8.8 0.0 0.0 47.5 0.0 -- 5.3 0.0 0.0 0.0 0.0 8 3 0 0
Autres Légumes et produits 1093.7 35 1.6 -0.1 | 1094.6 0.0 - 1.0 0.0 0.0 0.0 0.0 187 40 2 0
Fruits et produits (Vin Exclu.) 496.5 23.1| 18.9 0.1] 491.9 0.0 -- 8.8 0.0 0.0 0.0 0.0 84 40 1 0
Orange, Tang-Mand. Et produits 22.0 0.5 0.1 0.0 22.4 0.0 - 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0 0
Limons, Limes et produits 26.5 0.1 0.0 0.0 26.6 0.0 - 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0 0
Pamplemousses et produits 0.7 0.1 0.0 0.0 0.8 0.0 - 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0 0
Autres Agrumes et produits 0.0 0.2 0.0 0.0 0.2 0.0 - 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0 0 0 0
Banane 185.0 16.9 0.0 0.0 201.9 0.0 - 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 35 21 0 0
Plantains 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 - 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0 0 0 0
Pomme et produits 0.0 0.9 0.0 0.0 0.9 0.0 - 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0 0 0 0
Ananas et produits 0.0 0.5 0.0 0.0 0.5 0.0 - 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0 0 0 0
Dattes 0.0 0.6 0.2 0.1 0.4 0.0 - 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0 0 0 0
Raisinet produits 0.0 0.2 0.0 0.0 0.2 0.0 = 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0 0 0 0
Autres fruits et produits 262.3 31| 187 0.0] 237.9 0.0 = 8.8 0.0 0.0 0.0 0.0 41 17 0 0
Stimulants 0.1 13.8 0.2 -0.1 13.9 0.0 - 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 2 1 0 0
Café et produits 0.0 0.6 0.2 -0.1 0.5 0.0 = 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0 0 0 0
Cacao et produits 0.0 0.8 0.0 0.0 0.8 0.0 - 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0 1 0 0
Thé 0.1 125 0.0 0.0 12.6 0.0 - 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 2 1 0 0
Epices 5.2 11 0.3 -0.1 5.9 0.0 - 0.2 0.0 0.0 0.0 0.0 1 3 0 0
Poivre 0.0 0.7 0.0 0.0 0.7 0.0 - 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0 0 0 0
Piment 5.2 0.1 0.2 0.0 4.9 0.0 - 0.2 0.0 0.0 0.0 0.0 1 3 0 0
Clou de girofle 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 - 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0 0 0 0
Autres épices 0.0 0.2 0.1 -0.1 0.2 0.0 -- 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0 0 0 0

XXXV


































